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KOPUCHWYKA MNMOAPLLUKA NN CEPBUC

YBeK KOPUCTUTE OpUTMHANHE pe3epBHE OENOBE.

Kapa koHTakTupaTte oBnawheHn cepBUCHM LieHTap, BOAMTE pavyHa aa kog cebe
nmaTe cnegehe nogatke: Mogen, 6poj npoussoaa, cepujcku 6po;.

Moaaum mory ga ce nNpoHahy Ha NoYMLUM ca TEXHUYKMM KapakTepucTrkama.

AN Ynosopere/onpes — nHpopmaumje o 6e3begHoCTH
® Onwre WHpopmauumje n caseTn
NHdopmaLuje 0 XMBOTHOj CpeanHn

3agpxaHo npaso 13MeHa.
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1. A NUHOPOPMALUWJE O BESBEAHOCTU

[Mpe nHcTanauuje n kopuwhewa ypehaja, naxxrsnso
npoynTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [ponssohay Huje
o4roBopaH 3a Buro Kakse NoBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3yrnTtaTt HeucrnpasHe MHcTanauuje nnu ynortpeode.
YyBajTe ynyTcTBO 3a ynoTpedy Ha 6e3begHom u
npucTynayHom mecty 3a 6yayhe kopuwherse.

1.1 be3beagHocT Aeue 1 oceTrbMBUX 0coba

- OBaj ypehaj mory na kopucte geua ctapuja og 8
rogmHa n ocobe ca cMakeHUM OU3NYKUM, YYTTHUM
NN MeHTanHMM cnocobHocTuUMa, Kao n ocobe kojuma
He[OCTajy UCKYCTBO N 3HaH€, YKOSIUKO UM ce
06e3bean Hag3op unu UM ce ajy ynyTcrea y Besu ca
ynoTpebowm ypehaja Ha 6e36enaH HauYnH MU YKONMKO
cxearajy moryhe onacHoctu. [deuy mnaha og 8
rogvHa, kao n ocobe ca Beoma TELKUM U CIOXEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxatn garoe og ypehaja,
OCWUM aKo Cy nof, ctasiHAM HaA30pOoM.

- [Neuy Tpeba koHTpONUcaTn Kako ce He 6u urpana ca
ypehajem.

- OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 geue v OanoxuTe je
Ha ogrosapajyhu HauuH.

- YINO3OPEHSE: MNocTtapajte ce aa geua n kyhHu
bydumun He 6yay 6nmsy ypehaja gok ypehaj pagum
nnu ce pacxnahyje. JoctynHu genosu nocrajy spenu
TOKOM ynoTpebe.

- [eua He cmejy na obaBrbajy umwhere n KOPUCHUYKO
oapxaBan-e ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e3beagHoCTH

- Cawmo onawheHa ocoba moxe ga MHctanupa oBa;j
ypehaj n 3ameHu kabn.

- Ypehaj mopa fa ce npukrby4m Ha Hanajakwe npeko
kabna Tmna HOSVV-F koju moxe ga nsgpxm
Temneparypy 3aaHe nrove.
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[MpensuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000
MeTapa HaZIMOPCKe BUCUKHE.

OBaj ypehaj Hnje npeasuheH 3a kopuwhene Ha
6poaoBMMa, Yamuuma nnm NNoBUNnUMa.

He nHctanupajte ypehaj nsa ykpacHux Bpata Kako ou
ce n3berno nperpesame.

Hemojte nHctanupartn ypehaj Ha nnatgopmy.
Ypehajem HemojTe ynpasrbatv noMmohy cnosballser
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKor
ynpasrbarba.

YMNO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTh XpaHy Ha
rpejHoj Nno4vn Aa ce nNpPXmn Ha Mactu unu yroy 6e3
Hag30pa, jep Moxe gohu oo noxapa.

HVKALA He nokylwiaBajTe ga noxap yracute BogoMm,
Beh Hajnpe uckreyuunte ypehaj a 3atum npekpujte
nnameH, HNp. noknonuem unn hebetom.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBaka Mopa fa ce Haarnena
HenpeKknaHo.

YMNO3OPEHE: OnacHocT oa noxapa: Hemojte
ognaraTtv npegMeTe Ha MOoBpPLUMHE 3a KyBakbe.
HemojTe KopucTuTn napovmncrad 3a ynwhene
ypehaja.

Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
ynwhewe nnn owTpe metarnHe cyHhepe 3a ymwhere
CTaKreHuX BpaTa Unun cTakrna Ko LwapKu noknonua
nroYe 3a KyBak€ jep OHU MOry narpedatu noBpLUNHY
360r yera moxe gohu oo pacnpckaBaha cTakna.
[MpeameTe og meTana, NoNyT HOXeBa, BUIbYLLKMY,
Kallmka 1 noknonaua, He Tpeba ctaBrbaT Ha rpejHy
NOBPLUWHY jep MOry noctatu Bpesu.

YKONUKO CTakrneHo kepaMmmyka NnoBpLUMHa / CTakneHa
noBpLUMHA HanyKHe, UCKIbyunTe ypehaj n ussagurte
kabn 3a Hanajake 13 augHe yTnudHuue. Y cnyvajy ga
je ypehaj npukrby4eH Ha Mpexy ONPEKTHO NPeKo
pas3BoAHe KyTuje, nssagute ocurypad ga bucre
NcKIbyunnn ypehaj ns Hanajara Y oba cnyvaja,
obpaTtuTe ce oBnawheHoOM CEPBUCHOM LEHTPY.
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YNO3OPEHE: Ypehaj n werosu ocTynHM genosu
Mory ouTn Bpenu Tokom kopuwhera. Tpeba utn
NaXkrbUB Kako 6u ce n3berno goampuBame rpejHux
enemeHara.

YBeK KopucTUTe 3aluTUTHE pyKaBuLe Kaj BaguTe
npnbop unu nocyhe n3 pepHe unu Ux ctaerbate y
PEPHY.

Mpe ogpxaBaka, NPEKUHUTE Hanajakbe enekTpU4HOM
eHeprmjom.

YNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj UckrbydeH
npe Hero WTO 3aMeHnTe cujanuuy Kako bucte nsbernu
MOrynHoOCT fga gohe Ao enekTpuYHOr LWokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, kera mopa
Aa 3ameHu npoussohad, ogrosapajyhun OsnawheHnu
CEePBUCHU LieHTap unu nvua crvyHe Ksanudukaumje,
Kako 6u ce nsberna onacHoOCT of enekTpuyumTeTa.
byouTte naxromeu Kaga gogvpyjete puoky 3a
ognarawe. Moxe 6utu Bpena.

- [la brcTe yKNoHMNM LWMHE 3a NOAPLLKY peLleTKn NpBo
noByuuTe NpeaHn 4eo LWnHa 3a NoAPLUKY a 3aTuM
3aamm Aeo o 604HUX 3ngosa. NocTaBrbane WnHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLIn ce OOpHYTUM peaocneaom.
MexaHusam nckroyvera tpeba aa byae yrpaneH y
PUKCHY eneKTpUYHY MpEXyY Yy CKknagy ¢ npasunnma o
eNeKTPUYHUM Mpexama.

YNO3OPEHE: Kopuctnte camo LUTUTHUKE 3a NIioYy
3a KyBaw€ gu3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya
ypehaja 3a KyBawe Unu oHe Kojy Cy of CTpaHe
npounasohaya ypehaja y ynytcTBuma 3a ynotpeoby
HaBedEeHW Kao MOrogHN Unu WTUTHUKE 3a NfoYy 3a
KyBaH-€e KOju Cy MHKOpNopupaHu y ypenajy.
Kopuwhere Heoarosapajyhux WTUTHUKA 3a NroYy 3a
KyBak€ MOXe 1n3a3BaTu Hecpehe.
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2.1 NHcTannpare

C YNO3OPEHE!
Camo kBanudgwukoBaHa
ocoba Moxe Ja MHcTanupa
oBaj ypehaj.

*  YKNOHWTE KOMNNETHY ambanaxy.

* HewmojTte ga nHctanupate nnm
KopucTuTte owwTeheH ypenaj.

» [lpuapxasajTe ce ynyTcrasa 3a
MOHTUpaH€e Koje cTe fobunu y3
ypehaj.

* YBeKk BoguTE padyHa npuivkom
nomepara ypehaja 3arto LWTo je
Texak. YBeK KopucTute 3allTuTHe
pykaBuLe v 3aTBOpeHy obyhy.

* He ByyuTte ypehaj 3a pyunuy.

*  Kyxunscku oeo v yaybreemwe Mopajy
0a umajy ogrosapajyhe aumeHsuje.

* HeonxogHo je npuapxasaTtn ce
MUHMMarHOr pacTtojarta o4 Apyrux
ypehaja n KyxmHCkux enemeHaTa.

*  WHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHo MecTo Koje ncnywasa
3axTeBe 3a UHcTanauujy.

* Heku genoswu ypehaja cy noa
HanoHoMm. 3arpaguTe ypehaj
HameLluTajem kako bucTe cnpeynnu
[OAMpMBarbe onacHux genosa.

» CrtpaHe ypehaja mopajy 6utu nopep
ypehaja unu jeguHuuya ncte BUCUHE.

* Hewmojte MmoHTMpaTh ypehaj nopen
BpaTa unu ucnog nposopa. Osum ce
cnpeyvasa Aa Bpeno nocyhe 3a
KyBatbe nagHe ca ypehaja kaga ce
OTBOpE Bpara unun npo3op.

» O6aBe3Ho nocTaBMTe Nomarano 3a

cTabununsoBare kako ce ypehaj He 6u

npespHyo. Nornenajte ogerak
LMHcTanayuja“.

2.2 MNpukrbyvmBake cTpyje

YMNO3OPEHE!
Puauk og noxapa u ctpyjHor
yaapa.

+ C.a npukrbyymBama cTpyje Tpeba aa

obaBu KkBanudmrkoBaH enekTpuyap.
* Ypehaj mopa ga 6yae y3emrbeH.
* YBepute ce Ja cy NnapameTpu Ha
NAoYMLM Ca TEXHUYKUM

KapakTepucTMKama KoMnaTubunHu ca

oprosapajyhum napameTtpuma
erneKkTpu4He Mpexe 3a Hanajame.
YBeK KopucTuTe NponucHo yrpaheHy
YTUYHMLY Ca 3alWTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte aa kopuctute agantepe ca
BULLE YTMYHULIA U NPOAY>KHE KabrnoBse.
He possonute ga kabn 3a Hanajawe
poavipyje unu gohe 6nusy Bpatuma
ypehaja nnu H1wm ncnog ypehaja,
HapounTo Kaga ypehaj pagu nnu kaga
cy BpaTa Bpena.

3awTnTa o yaapa Aenosa nog
HanoHOM M U305I0BaHNX Aenosa Mopa
Aa ce NpMYBPCTM Tako Aa He MoXe Aa
ce ykrnoHu 6e3 anaTa.

Mpukrby4nTe rnaBHM Kabn 3a
Hanajakbe Ha 3UAHY YyTUYHULY TEK Ha
Kpajy uHctanauuje. Bogute padyHa
Aa NocTojy NPUCTYN MPEXHOM
yTUKa4y HaKoH MHCTanaumje.

AKo je 3ugHa yTnyHuua nabaea,
HeMojTe Aa NpUKIbyYyjeTe MPEXHU
yTuKau.

He ByunTe kabn 3a Hanajawe Kako
oucte uckrbyumnu ypehaj. Kabn
NCKIby4YmnTe Tako WwTto hete nssyhu
yTUKa4y U3 yTU4YHMLE.

KopuctuTe camo ncnpasHe pactaBHe
npekuaaye: 3alWwTUTHE Npekugade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem
Tpeba CkMHyTM ca Hocaya),
ayTomaTcKke 3allTUTHE npekugade u
KOHTakTope.

Y eneKkTpuYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojat pacTaBHW Npekuaay Koju
BaMm omoryhaBa ga UckrbyunTe cse
dase Hanajara ypehaja. Pasmak
n3mvehy KoHTakata Ha pacTaBHOM
npekugadvy Mopa fa U3HOCK Hajmare
3 mm.

lMoTnyHo 3aTBOpMTE BpaTta Ha ypehajy
npe Hero LUTO NOBEXEeTe MPEXHU
yTUKaY y 3ugHy yTUaHuULY.

2.3 Ynotpeba

YMNO3OPEHE!

Puauk og noBpeaa n
oneKkoTuHa.

Pwusuk og ctpyjHor yaapa.

Hewmojte aa mewate cneyudurkaumjy
oBor ypehaja.



BogwuTe payyHa oa otBOopM 3a
BeHTUnauujy He 6yay 3anyLueHu.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nT HaKoH
cBake ynotpebe.

ByauTe onpesHu kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce
aecutu aa nsahe Bpeo Basayx.
Hewmojte pykosatu ypehajem kaga cy
BaM MOKpe pyke Wnu Kkaaa je oH y
KOHTaKTy ca BOZOM.

Hemojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
MOBPLUMHY UNK MPOCTOP 3a
opnarare.

YMNO3O0OPEHE!
Puauk og noxapa u
ekcnnosunje

MacTtu n yrbe kaga ce 3arpejy mory
Aa ocnoboae 3anarbuBa Mcnapema.
[pxnTe nnameHoBe Unun 3arpejaHe
npeamMeTe fare o4 Mactu 1 yrba
Kaga KyBaTe ca tUMa.

Vcnapema koja ocnobahajy Beoma
Bpena yrba Mory a usasoBy
CMOHTaHO caropeBakse.
YnotpebrbeHo yrbe, Koje Moxe Aa
capXu ocTaTke XxpaHe, MoXe Aa ce
3ananv Ha HWXoj TeMnepaTypu Hero
yrbe Koje ce KOpUCTU Mo NpBu NyT.
3anarsvBe matepwuje nnu npegmeTe
HaTonrbeHe 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe CTaBmaTu yHyTap 1 nopeg,
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuLe nnm oTBopeHn NnameH He
cmejy ga 6yay y 6nmsunHm ypehaja
Kaga oTBapaTe BpaTa.

MaxrenmBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
arnkoxosn Moxe AOBeCTU A0
ncrnapaBatba ankoxona v Mellamwa ca
Ba3ayXOM.

YMNO3OPEHE!
[MocTojn pusuk og
owrTtehera ypehaja.

[a 6ucTe cnpeunnu owTtehexe nnu
rybuTak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:
— Hewmojte ctaBreatu nocyhe n3
pepHe unu apyre npegmeTe y
ypehajy AMPEeKTHO Ha [HO.
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— He craBrbajTe anymuHujymcky
donvjy Ha ypehaj unu anpexkTHo
Ha [HO YHyTpalh0cTh ypehaja.

— Hewmojte cunaTtun Bogy OUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy
BMaXHO nocyhe 1 xpaHy HakoH
3aBpLUETKa KyBaka.

— byauTte naxrbmeu Kapa ckngate
UM nocTaerbaTe npmodop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum
nospLuMHama unu Hephajyhem venuky
He yTuye Ha cam pag ypehaja.

+ KopucTute ayboku nnex 3a 3anveeHe
Konaye. BohHu cok moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

* HewmojTe ctaBmatu Bpyhe nocyhe 3a
KyBame Ha KoOMaHaHy Tabny.

* He posBonuTe ga TevHoOCT y nocyhy
3a KyBakbe NOTNyHO ncnapu.

» [lasuTe ga npeameTun nnu nocyhe 3a
KyBak€e He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUNHA MIOYeE.

* HewmojTe ykrbyunBaTh 30He 3a KyBahe
YKONUKO je nocyfhe npasHo unu ra
Hema.

» [locyhe og nueeHor reoxha,
anyMuHujyma unum ca owteheHnm
AHOM MOXe [a HanpaBu orpeboTuHe.
YBek nogurHiTe oBe npeamMeTe Kaga
Tpeba oa nx nomepare no NoBPLUNHU
3a KyBakbe.

2.4 Hera v ynwheme

é YNO30OPEHE!
MocTojn pusuk of
o3nehuBamna, noxapa nnm
owrTehena ypehaja.

» [lpe ogpxaBarba, AeakTuBupajtTe
ypenaj.

VickonyajTe MpexHu yTukay u3
MPEXHE YTUYHMLE.

» [lposepuTe aa nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pusuk ga ce nornome
CTakneHe nnove.

» Opmax 3amMeHuTe CTakneHe ninoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute
ce OBnawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» ByauTe naxrouBu kaga ckuparte
BpaTa ca ypehaja. BpaTa cy Tewka!

» MacHoha un xpaHa koja ocTaje y
ypehajy moxe nsassatu noxap.
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* PepoBHo unctute ypehaj aa bucre
cnpeyvmnu nponagaxe NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

* YBepuTe ce Aa Cy YHYTpaLUHOCT U
BpaTa 06pucaHn 1 CyBU HAaKOH CBake
ynotpebe. Napa HacTana Tokom paga
ypehaja koHaeH3yje ce Ha
YHYTpaLLUHMM 3MQ0BUMA U MOXe Aa
npoy3pokyje kopo3ujy. la 6u ce
CMaruna KoHAeH3auuja, ykibyumTe
ypehaj 10 MvHyTa npe noveTka
KyBama.

* Ypehaj unctuTe BnaxKHOM MeKOM
kpnom. Kopuctute nckiby4mso
HeyTpanHe fetepueHte. Hemojte
KOpUCTUTN abpasnsHe Npounssoae,
abpasuBHe jacTyurhe 3a ynwhemse,
pacTBapaye unv metasnHe npegmere.

*  YKONMKO KOPUCTUTE Crpej 3a PepHy,
npuapxasajte ce ynyTcrasa o
6e36egHOCTN Ha ambanaxu.

*  HewmojTe 4nCTUTU KaTtanMTUYKn emajn
(YKONMKO NOCTOjM) HUKAKBUM
OeTepLEHTOM.

2.5 YHyTpalwme ocBeTIbeHE

YNO3OPEHE!
Pwusuk og ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTap
npousBoAa 1 pe3epBHNX AenoBa,
cujanuue Koje ce npoaajy 3acebHo:
OBe cujanuue cy HameheHe aa
N3gpxKe ekcTpemMHe husmdke ycnose
y kyhHUM anapaTtuma, Kao LTo cy
TemnepaTtypa, Bubpauuje, Bnara, unm

3. MIHCTAJTAUWNJA

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
©e3b6eagHoOCTH.

3.1 TexHn4kn nogaum

OvmeH3nje

BucuHa 847 - 867 Mm
LnpuHa 596 mMmm
Oy6uHa 600 mm

Cy HaMeHeHe a CUrHanuampajy
MHopmaLmje 0 pagHOM CTaky
ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
NorofHe 3a ocBeTIbaBake
npoctopwuja y AoMahuHCTBY.

« OBaj npon3Bog cagpxu n3Bop
CBETMOCTU YKja je Knaca eHepreTcke
edmkacHocTn G.

» KopucTtute camo cujanuve Koje nmajy
UCTY cneumdukaumjy.

2.6 CepBucupame

* Papu onpaske ypehaja obpatute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* Kopuctute camo opurmHanHe
pe3epBHe feroBe.

2.7 Opnarame

YNO30OPEHE!
Puauk og nospege nnm
rywema.

*  OO6paTnTe ce ONTUHCKMM OpraHuma
Aa bucte casHanu kako Aa oAsnoxXuTe
ypehaj y otnag.

*  WckrbyunTe yTukay kabna 3a
Hanajake ypehaja 13 mpexHe
yTUYHULE.

*  Wceunte MpexHN enekTpmuyHu Kabn
Ha MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n
oanoxuTe ra.

*  YknoHuTe pyuuuy of BpaTa Aa bucte
cnpeynnu ga ce geua unu KyhHm
bybumum 3arnase y ypehajy.

3.2 MecTo Ha kojem ypenaj
cToju

Ypehaj moxeTe ga noctaBute nsmeny
[Ba KyX1H-CKa enemeHTa unu y yrao.
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MuHumanHa pasgarbuHa

OumeHsunje mm

A 685

3.3 HuBenucawe ypehaja

Kopwuctute HoXuue Ha aHy ypehaja aa
Ou1CTe NOAECUNN FOPHsY MOBPLUUHY
ypehaja Tako ga 6yae y HMBOy ca
oCTanum nospLuMHamMa.

3.4 3awTtnTta on Harnkbawa

OMNPE3

WHcTanupajte 3awtuty og
Harnkama kako ce ypehaj,
ycnen HenpasuHe
KonuyuHe ontepehemsa, He
61 npeBpHyo. 3awTnTa o4
Harukwaka je AenoTBopHa
camo ako ce ypehaj noctasu
Ha oprosapajyhe mecTo.

Ha Bawem ypehajy Hanase
ce cumbonu nprkasaHu Ha
cnvkama (ako nocroje) ga ou
Bac nogceTunu Ha notpeby
yrpaghe 3awTuTe oa
Harukwama.

9

ONPE3

MpoBepute ga nu cte
WHCTanupanu 3awwTuTy og
Harvkara Ha npasoj
BUCUHM.

[MpoBepuTe ga nu je noBpLuMHa nsa
ypehaja rnatka.

1. W3abepuTte npaBy BUCKHY U

noBpLUWHY 3a ypehaj npe Hero wTo
nocTaBuTe 3aLlUTUTY Of Harnkwbama.

2. WHctanupajTe 3awtuty og
Harnkwama 176 Mm ncnog ropkse

nospLunHe ypefaja n 24 mm of nese

CcTpaHe ypehaja y KpyXXHu OTBOp Ha

noagynupadvy. lNMorneaajte
unyctpauujy. MNpunyspctute je y
YBPCTU MaTepujan Unu KOpuUcTuTe
nocrojehe ojavyare (3na).

3. Ha neBoj cTpaHu, ca 3aghe cTpaHe
ypehaja, noctoju oteop. MNornepajte

unyctpauujy. CtaBute anapart y

cpeavHy npocTopa usmehy opmaHa

(1). Yronuko je npocTtop nameny
OpBeHux enemeHata sehu og
wupuHe ypehaja, mopaheTe aa
nogecute 604He mepe aa bucte
ueHTpupanu ypeha;.
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3.5 EnekTpuyHa nHcTanayuja

YNO3OPEHE!
[Mpoussohay He cHocu
04roBOPHOCT Yy cnyyajy aa
ce He npuapxaearte Mepa
NPeaoCTPOXHOCTH
HaBe[eHWX y Nnornaery
BesbenHocT.

4. OMNNC MNMPOM3BOIA

4.1 OnwTKn npukas

Ypehaj ce ncnopyuyje 6e3 cTpyjHor
yTukaya v cTpyjHor kabna.

OproBapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuute case:

®daza MuH. BenuuuHa

kabna

1

3 x 6,0 mm?

3 ca HeyTpanHum 5 x 1,5 mm?

é YNO3O0OPEHE!
Kabn 3a Hanajawe He cme

Aa fopvpyje Aeo ypehaja
KOjU je OCEHYEH Ha cnuuun.

1]
2]

(o] ]

BEERERNE

Oyrme 3a dyHKuMje pepHe
Oucnnej

Oyrme 3a Temnepatypy
MHaunkatop/cumbon Temnepartype

KomaHaHa gyrmag 3a nnody 3a
KyBame

"pejHn enemeHT

Jlamna

Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
BeHtunatop

Monoxaju peweTke




4.2 lNpernep nnoye 3a KyBake

s
5 ©
2, 8
H B O

4.3 MNpwnbop

* PeweTkacTa nonuua
3a nocyhe 3a kyBame, kanyne 3a
Kornade, neverse.

+ KombuHoBaHa nocyna
3a Konaye 1 Kekc. 3a neyewe Tecta u
Meca Unu kao nocyaa 3a CKynibake
MacHohe.

5. MPE MNPBE YINOTPEBE

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
0e3beaHoOCTU.

5.1 MNpBo unwhemwe

YKroHuTe caB npuGop v noapLuke
peLueTku U3 pepHe.

Mornenajte ogervak ,Hera n unwhene”.

Mpe npse ynotpebe ouncTuTe pepHy u
npubop.

Mpubop v nogpLuKke pelueTkn BpaTuTe y
MOYETHW NOSOXa).

5.2 [NogewaBake BpeMeHa

Moparte na nogecute Bpeme npe paaa
ca pepHoM.

@ Tpenepu kaga nosexeTe ypehaj Ha
A0BO/ eneKkTpuyHe eHepruje, kaga gohe
00 npekuga cTpyje unu kaga tajmep Huje
noAeLLeH.

MpuTtuchHuTe + wnn — pa bucte
NoAecunun Ta4yHo Bpeme.

CPMNCKM 11

3oHa 3a kyBarbe
WHpavkaTop npeocrare Tonnore

* AirFry
3a npXxeke xpaHe ca Make yrba unm
6e3 nanupa 3a nevere.

+ ®uoka 3a oanarawe
duoka 3a ognararse ce Hanasu
oJMax UCMOoA YHYTPaLLHOCTN pepHe.

Mocne oTnpunvke neT cekyHau
Tpenepewe npecTaje n gucnnej
npuKasyje Bpeme Koje cTe nogecunu.

5.3 lNpomeHa BpemeHa

He moxeTe npomeHnTH
TayHO BpeMe aKo paau Heka
of dyHkuuja.

Y3acTonHo nputuckajte O OOK He MoYHe
Aa Tpenhe nHamkatop dyHkumje TayHo
Bpeme.

3a nopeluaBare HOBOI BPEMEHa,
nornegajte ogerbak ,[logelwasane
BpemeHa”.

5.4 [NpeTxoaQHO 3arpeBake

MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy rnpe npee
ynotpebe.

1. TNopgecute yHKUUjY E.I‘Io,qecme
MakcumarnHy TemnepaTypy.
2. OcrtaBuTe pepHy ga pagu 1 car.

Mopecute dyHkumjy L. MNogecute
MakcumarnHy TemnepaTypy.
4. OcrtaBuTe pepHy Aa pagu 15 muHyTa.
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5. TMoaecute dyHKUMjY . Monecute [Mpnbop moxe ga noctaHe Bpenuju Hero
MEKCHMETHY TEMNEDETYDY. 061YHO. PepHa Moxe Aa UCTyLLITa MAPUC

6. OcTaBuTe pepHy Aa paay 15 muHyta. V1 AvM. TpoBepuTe Aa nv je aosorbaH

7. VickrbyunTe pepHy v ocTaBuTe je Ja MpOTOK Basayxa y NpocTopuu.

ce oxnaguw.
6. NMIOYA 3A KYBAHE - CBAKOOAHEBHA YIOTPEBA
YIO30PEHE! [a 6ucTe 3aBpLUNNM KyBaH€, OKPEHUTE

. rMe y Nnonoxaj ,MCKiby4eHo”.
Mornepajte nornaerba o Ay y I y

Ge3beaHocTH 6.2 lHgukaTop npeocTane
6.1 MNopelwasatse cTeneHa Tonnore
TonnoTte /l\ YNO30PEHE!
H [ok roa je nHankatop
Cumbo- DyHKuMja YKIby4€eH, NOCTOjN PU3NK 04
m orekoTuHa 36or npmcycTsa

npeocrtane TonnoTe.

MHavkaTop je ykrbyyeH Kkaja je 30Ha 3a
OpapxaBarse TonmnoTe KyBatbe Bpena, anu He gyHKLMOHULLE
aKo je CTpyjHO Hanajawe NCKIbYYEHO.

0 Monoxaj ,MCKIby4eHo”
3

-
'
©

Mopewasarba cTeneHa To- MHOMKaTop ce Moxe Takohe YKIbyunTu:
NS * 32 OKOMHE 30HE 3a KyBaH-€ YaK 1 ako
VX He KopUcTuTE,

Kopuctute 3aocrany * Kkad ce Bpeno nocyhe craBu Ha
TONNoTY fla GUcTe CMakLuNKn XnagHy 30Hy 3a KyBakse,
NOTPOLLHLY eHepruje. * Kaj ce nno4a 3a KyBahe VCKIby4u,
[eakTvBupajte 30Hy 3a anw je 3oHa 3a KyBawe 1 Jarbe
KyBake oko 5-10 MuHyTa Bpena.

npe 3aBpLUeTKa KyBaha.
VHavkaTop ce racu Kaf ce 3oHa 3a

OkpeHuTe gyrme 3a usabpaHy 30Hy 3a KyBam-€ OXnaan.
KyBame ga bucTte nogecunum Tonmnory.

7. MNOYA 3A KYBAHKE - KOPUCHW CABETU

YNO30OPEHE! @ [lHo nocyha 3a KyBake Mopa
Mornepnajte nornaerea o na 6yne nebeno u wTo je
6e3b6egHOCTW. mMoryhe paBHuje.
Ocurypajte ga fowe
7.1 Mocyhe nospLuunHe nocyaa byay
4YMCTe M CyBe Mpe Hero LWTo
Pe3yn'ra'rv| KyBah-a 3aBuCe 0[ MX CTaBUTE Ha MOBPLUNHY
MaTepwujana of kora je napaheHo nocyhe nnove.

* npenopyuyje ce: anymvHujym, 6akap
* He npenopyuyje ce: Hephajyhu
Yenuk, NMBeHo reoxhne, cTakno



Ha kepamuuke nnove 3a
KyBak-€ He CTaBrbajTe

nocyhe ynje AHO Uma
MCTaKHyTe UBULE UK
ncnyn4yera, HNp. TUrakwe og
nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHoO Aa n3rpeby mnu
3apexy NOBPLUNHY NroYe 3a

KyBatbe.

@

Mocyhe of emajnupaHor

Yyenvika ca OHOM 0f

anymvHujyma unm 6akpa
MOXe [ia n3a3oBe NPOMeHy
00je Ha CTaknoKepamMmn4yKoj
NOBPLUMHW.
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7.2 MUHUManNHM NpeYHnK
nocyha
3oHa 3a [lpeuyHuk no- CHara (W)
KyBawe cyha (mm)
Bapwa  125-145 1200
nesa
3agha 150 - 180 1800
[AecHa
Mpeowa 125-145 1200
AecHa
Mpeawa 180 -210 2300
nesa

[a bucTe ywtegenu eHeprujy un
ocurypanu ga nnovya 3a Kysawe pagu
npaBuIIHO, AHO nocyha mopa 6uTn
ogrosapajyher MMHUManHor npeyHuvka.

7.3 lNpumepun npumeHe 3a

KyBaH-€

Mopgaun y Tabenu cy camo

cMepHULe.
M [ e R
B = q =
MopewaBa- Kopuctutu 3a: Bpeme CaBetn
He cTeneHa (min)
Tonnorte
S OppkaBatbe TonnoTe cnpem- no no-  CrtaBuTe Moknonal Ha nocy-
TbeHe XpaHe. Tpebu Ay 3a KyBakwe.
1-2 Coc xonaHfges, UCTOMUTH: 5-25 T[loBpemeHO npomeLuajTe.
nyTep, Yokonagy, XenaTuH.
1-2 3rylwsaBane: NneHacTn 10 -40 KyBajTe ca noknonuem Ha
OMIETU, NPXEHa jaja. MOCyAu 3a KyBake.
2-3 Kpukare jena ca nupuHyem 25 -50 [opatu Hajmake ABa nyTa
1 MIeKOM, NoArpeBame ro- BULLIE TEYHOCTUN Of, KO-
TOBUX jena. NMYMHE NMpKHYa, a jena ca
MIIEKOM MPOMELLaTH Ha No-
na BpeMeHa KyBaha.
3-4 KyBatbe noBpha, pube, meca 20-45 [opajTe nap CyneHux Kawum-
Ha napu. Ka TeYHOCTMW.
4-5 KyBane kpomnupa Ha napu. 20 -60 Kopwuctute makc. 7 | Boge

Ha 750 g kpomnupa.
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MopewaBa- Kopuctutu 3a: Bpeme CaBetu

He cTeneHa (min)

Tonnorte

4-5 KyBatbe Benukmx konuunHa 60 - Hajsuwe 3 | TeuHocTH, NNyc
XpaHe, rynawia v cyna. 150 cactojupm.

6-7 [Mpxxere Ha Tuxoj BaTpu: no no- OkpeHUTe Kaga UCTEKHE Mo-
WHWUne, nyweHe Tenehe Tpebu  NOBMHa BpEMEHaA.
LWHWLe, KOTNeTH, dalumpa-
He WwHuune, kobacuue, yure-
puua, 3anpLuka, jaja, na-
naynHke, KpoHe.

7-8 Mpxere peHgaHor kpomnu- 5-15  OkpeHuTe Kaga UCTEKHE Mo-

pa, kape ofpesaka, ogpesa-

Ka Ha jakoj BaTpu.

NNOBUHa BpemMeHa.

[loBohetse Boge A0 Kibydaksa, KyBake TECTEHIHE, KpUKake Meca
(rynmaiu, Meco y NoHLy), Npxerse Kpomnupuha y AyGOoKoM yrby.

8. MNOYA 3A KYBAHE - OOPXXABAHE N YLLITREHE

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
©6e3b6egHoOCTH.

8.1 OnwTe nHdopmaumje

Ouunctute nnoyy 3a KyBawe HakoH
cBake ynotpebe.

YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YUCTOM [LOHOM MOBPLUNHOM.
OrpeboTuHe nnu TamHe cneke Ha
NOBPLUMHW HEMAjy HUKaKBO AEjCTBO
Ha pag nnoye 3a KyBae€.
KopucTuTe cneumjanHo cpedctso 3a
Yuwhere NOroaHo 3a NOBPLUMHY
nroye 3a KyBae.

KopucTtuTe cneumjanHu cTpyrady 3a
CTaKIo.

8.2 Yuwhere nnoye

YKNoHUTe ogmax: TOMrbeHy
nnacTuky, nnacTnyHy gponujy, wehep

1 XpaHy ca Lwehepom, jep YKONMKO He
YKINOHWUTE, NPrbaBLUTUHA MOXe
npoy3pokoBaTh owTeheke nnove 3a
KyBake. Bognte payyHa kako bucte
n3bernu onekoTtuHe. Kopuctute
nocebaH cTpyray Ha CTakneHy
MOBPLUMHY NOZA OLUTPUM YrfiOM U
rnomMepajTe OLTPULY MO MNOBPLUNHMU.
Kapa ce nnouya 3a kyBame
AOBOJLHO OXJ1aAM YKIOHUTE:
CBeTne Kpyrose oA KameHua v Boge,
ncnpckane macHohe 1 npomeHy 6oje
y BUAy CBeTNnyuaa MeTana.
OumncTnTe NNoYy 3a KyBake BraHOM
KproMm u HeabpasnBHUM
netepieHToM. HakoH ynwhemsa,
obpuLMTe Nnoyy 3a KyBake MEKOM
Kprom.

YKknoHuTe npomeHy 60je y Buay
cBeTnyLaka MeTana. KopuctuTe
pacTBop Boae ca cuphutom n
OYMCTUTE MOBPLUMHY CTakna Kprom.

9. PEPHA - CBAKOAHEBHA YIOTPEBA

YMNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
06e3b6eagHoOCTU.



9.1 dyHKUMje pepHe

C YMNO3O0OPEHE!
He cunajte HUKakBy TeYHOCT
y yaybreere y pepHu npe u

TOKOM KyBah-a. [locToju
pu3uK of owTehema.
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Cumbon ®DyHKUMja pepHe

MpumeHa

0 Monoxaj ,Mckby4eHo”

PepHa je nckrbyyeHa.

[Meyere y3 paBHU BEHTUI

3a UCTOBPEMEHO MeyeHe Ha HajBuLe
[Ba rnosioXxaja peLleTke 1 3a CylleHe
XpaHe.

MoaecuTe Temnepatypy Aa Gyae Hwka
3a 20-40°C Hero 3a KnacuyHo
neyer-e.

Muua nogelwasare
|(§f) v IAirFry

3a neyer-e Ha je4HOM Monoxajy pe-
LeTke, Tako Aa xpaHa byae 6orbe
neyeHa 1 XpckaBga.

/3a npxxere HaMMpHULA C Make yrba
unu 6e3 nanupa 3a nevere. 3a jena
nonyT nomdprTa nnu nuue.

KnacuyHo nevere

3a neyetrse Ha jeAHOM Nomnoxajy pe-
LeTKe.

Cywere

3a cyweme ceukaHor Boha, noepha n
neyypKu.

Bp3o rpunoBane

|

3a neyerbe NbLOCHATUX HAMUPHMLA Ha
rpuny y BENUKMM KonuynHama u To-
cTupane xneba.

Typ6o rpunoBane

<]l

3a neyere Behunx komaga meca unm
>KUBWHE C KOCTMMaA Ha jeHOj peLUETKU.
Takohe, 3a cnpemare rpaTMHNPaHNX

jena n 3a saneuate.




16

www.electrolux.com

Cumbon ®dyHKLUMja pepHe

MpumeHa

|??| BnaxHo neyere y3 BEHTUN.
é

OBa chyHKUMja je npeaBuheHa 3a
ylwiTeay eHepruje TokoMm nevera. 3a
ynyTCTBa 3a KyBak€ norneiajte oge-
mak ,HanomeHe n casetn”, BnaxHo
neyer-e y3 BEHTUN.. TOKOM neyvera
BpaTta pepHe Tpeba Aa 6yay 3aTBope-
Ha Kako pyHKuuja He 61 Buna npeku-
JaHa 1 Kako 6y ce ocurypano ga pep-
Ha pagu Ha Hajsuwem moryhem cTtene-
Hy eHepreTcke edmkacHocTu. Kaga ko-
puctute oBy YHKLWjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe MOXe Aa ce pasnukyje
of 3agate Temnepatype. CHara 3a-
rpeBakba Moxe 61T ymamweHa. 3a on-
LUTe Npernopyke y Be3u ca yLteaomM
eHepruvje nornefajte nornaerbe
~EHepreTcka edukacHocT®, Ywreaa
eHepruje. OBa dyHKUMja je kopuwhe-
Ha 3a ycknahuBame ca Krnacom eHep-
reTcke epmMkacHoCTU y ckrnagy ca
ctaHgapaom EN 60350-1.

Kapa kopuctute oBy yHKUM]y namnu-
Lia ce ayToMaTCK1 UCKIbyYyje.

@ XpaHy MoxeTe aa
oamMp3asate buparem
dyHKUMje BrnaxHo nevewe

y3 BeHTun. 6e3
nogellaBaka Temneparype.

9.2 AKTuBMpaHe 1
peaktmeupame nehHuuye

@ Opf KOHKpeTHor mofena
3aBucK Aa nv Baw ypehaj
MMa cumborne 3a
KOMaHAHy AyrMag,

UHOUKATOpPEe Unun namnuuye:

*  WNHaukatop ce ykibydyje

Kaga ce nehHuua 3arpeje.

* Jlamnuua ce ykrbyuyje
kaga nehHuua pagw.

» Cwumbon nokasyje aa nu
AyrMe KOHTPOIMLLE HEKy
0[] 30Ha 3a KyBakse,
dyHKUMja nehHuue nnm
Temnepartypy.

1. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a
dyHKumje nehHuue ga bucre
n3abpanu dyHKumjy nehHuue.

2. OkpeHuTe gyrme 3a Temneparypy Aa
6ucte uzabpanu Temnepartypy.

3. [a 6bucte peaktnBupanu nehHuuy,
OKpeHuTe KoMaHAay Ayrmag 3a
dyHKumMje nehHuue 1 3a
TemnepaTypy y nonoxaj
LMCKIby4eHOo",

9.3 BeHTnnatop 3a xnahewe

[ok pepHa pagu, BeHTMnaTop 3a
xnahewe ce ayToMaTCku yKIbydyje y
unrby xnahewa CrnosbHUX NoBpLUMHA
pepHe. AKO UCKIbYYMTE PEPHY,
BEHTMNATOp 3a xnahewe HacTasmba Aa
paau cBe JOK Ce pepHa He oxnagu.

9.4 YmeTane npubopa 3a
pepHy
KombuHoBaHa nocypga:

I'ypHute gyboku Turaws nsmehny sofuua
Ha Hocauy peLueTke.



PelweTka n ny60Kku TUraw 3ajegHo:

['ypHUTE oyboku Turakw namehy sofuua
Ha Hocauy pelueTke, a peLleTky Ha
Hocaue pelueTke n3Hag.

AirFry nnex:

10. PEPHA - ®YHKUWNJE CATA

10.1 ducnnej
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MocTtasute AirFry nnex Ha Tpehu
nonoxaj pewueTke. MocTtaBute nnex 3a
neyer-e Ha NpBU NONIOXaj peLueTKe.

@ + Pagu Behe 6e3begHocTt,
caB npubop nma mana
yaybrbera Ha Bpxy nese
1 lecHe CTpaHe.
Ynybroerwa Takohe
cripevaBsajy npeBpTame.

* ¥Y3gurHyTa vBumLa OKO
nonuue je ypehaj koju
crnpeyaBa Knu3awe
nocyha.

A B A. OyHkumje cata
| B. Tajmep
) gum A § g
LA a0
Q gong ©
ol |
10.2 yrmag
Oyrme PyHKUMja Onuc
— MNHYC [a bucte nogecunu Bpeme.
Q) CAT 3a nopeluaBake PyHKLMje YaCoBHMKA.

ue nnyc

[a bucte nogecunu Bpeme.




www.electrolux.com

10.3 dyHKUMje caTa

®dyHKLMja caTa

MpumeHa

3a nofeluaBare, MPOMEHY WM NpoBe-
py TayHor BpemeHa.

3a nopeluasat-e BpemMeHa paga pepHe.

o) TAYHO BPEME
> TPAJAHE
Ja) TAJMEP

3a nogelwaBare ogbpojaBara. OBa
dyHKUMja He yTuye Ha paa pepHe. OBy
dyHKUMj)y MOXeTe Aa nogecute 6uno
Kafa, YaKk 1 aKko je pepHa UCKIby4veHa.

10.4 MNMopgewaBane yHKUMje

TPAJAHE

1. TNopecute pyHKUMjy n TemnepaTypy
pepHe.

2. Mpuryckajte nsnosa O ok [ ve
noyHe f1a Tpenepw.

3. [putucHute + wnm —
nogecunu BpemMe.

Ha avcnnejy ce npukaayje =1

na bucte

4. Kapa Bpeme ncTekHe, I_)l Tpenepu n
ornawlaea ce 3By4HU curHan. Ypehaj
Ce ayToMaTCKu AeakTmempa.

5. TpuTncHute Guno koje gyrme ga
BucTe NCKIbY4Unu curHan.

6. OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a
dyHKUMje pepHe 1 ayrme 3a
TemnepaTypy Ha nomnoxaj
LMCKIbYYeHO".

10.5 MNopgewaBare yHKUMje
TAJMEP

1. lpwuTtunckajTe n3HoBa Q) OOK Q He
NnoyHe Aa Tpenepw.

YNO30OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
OesbenHocTu.

Temnepatypa n Bpeme
neyera HaBeaeHU y
Tabenama cy camo
opwujeHTaumnoHn. OHu 3aBuce
o peuenaTta, kanuteta u
KonuunHe ynotpebrbeHmx
cacTojaka.

@

2. [llputuchHuTe + vnu — pga bucte
noaecvnu notpebHo Bpeme.

Tajmep ce aytomaTtcku nokpehe HakoH 5

CeKyHau.

3. Kapa nctekHe nogelueHo Bpeme,
ornawiasa ce 3BYYHW CUrHan.
MputncHuTe G1no koje gyrme aa
6uUcTe NCKIbYUNNKN CUrHan.

4. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a
dyHKUMje pepHe 1 gyrme 3a
TemnepaTtypy Ha nonoxaj
LMCKIbYy4eHO".

10.6 MNMoHnwTaBawe yHKUMja
cata

1. Tlputuckajte n3HoBsa @ oK
nHankatop notpebHe yHKumje He
noyHe Aa Tpenepw.

2. TllpuTucHuTe 1 3agpxute —
dyHkUMja caTa ce racu nocne HeKOJ'IVIKO
CeKyHau.

11. PEPHA - KOPNCHW CABETU

11.1 MNeverwse

3a NpBO NeYeHe, KOPUCTUTE HUXKY
Temnepartypy.

Bpeme nevera moxeTe npoayxunTm 3a
10 — 15 MUHYyTa YKONUKO neveTe Konave
Ha BULLE Of jefHOr Monoxaja peLueTke.

Konauu n neuvsa Ha pasnmunutum
BMYCMHama Hehe yBek noajegHako
notamHeTu. Hema notpebe ga mewarte



nojellaBake TemnepaType ako ceBe He

notamHu jegHako. Pasnuka he ce
n3jeaHaunT TOKOM Nedema.

11.2 CaBeTu 3a nevyerwe
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[MnexoBu y pepHu Mory a ce u3obnuye
TOKOM neverba. Kaga ce nnexosu
oxnapge, nsobnuyere he HectaTu.

Pe3ynTtaTty neyewsa

Moryhu y3pok

Peweke

[Ho Konayva Huje fo-

[Mosuuwja nonuue Huje oa-

CrtaBuTe Konay Ha HWXY peLieT-

BOJbHO NeYyeHo.

roBapajyha.

KY.

Konay Hehe ga Hapa-
CTe 1 NocTaje rkelas
U HaMpeLLKaH.

Temnepatypa pepHe je
npeBnCoKa.

Cnepehu nyT nogecute mano
HVXKY TEMNepaTypy pepHe.

TemnepaTtypa pepHe je
npeBuCcOKa a Bpeme
neyema je CcyBuLLe KpaT-
KO.

Cnepehu nyT nogecute ayxe
BpEME Nneyera U HUXKy Temne-

paTypy pepHe.

Konau je ncysuiue cys.

Temnepatypa pepHe je cy-

BULLIE HUCKA.

Cnepgehu nyT nogecuTe Ha BuU-
Ly TeMnepaTypy pepHe.

Bpewme nevetsa je cyBue

ayro.

Cnepehu nyT nogecute kpahe
BpEMEe Mneyema.

Konay ce HepaBHO-
MEepHo neye.

TemnepaTtypa pepHe je
npeBuCcOKa a Bpeme
neyema je cyBuLLe KpaT-
KO.

Cnepehu nyT nogecute gyxe
BpEME NeyeHa U HUXKy Temne-

paTypy pepHe.

TecTo 3a konay Huje pac-
nopeheHo paBHOMEpPHO.

Cnepehu nyT pacnopeguTe Te-
CTO 3a koJlay paBHOMEPHO MO
nnexy 3a ne4vyewe.

Konau Huje roTtoB 3a
BpeMe neyera npea-
BUNEHO peLenToMm.

Temnepatypa pepHe je cy-

BULLIE HUCKA.

Cnepgehu nyT nogecute mano
BULLY TEMNEPATYPY PEPHE.

11.3 MNeyene y3 paBHU BEHTUN.

Meyerse Ha jegHOM HUBOY pepHe

Meyerwe y nnexoBuma

XpaHa emnepartypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke

[MpcTenact konay nnu GpmoLu 150 - 160 50-70 2

Mapepa konay / BohHu konaum 140 - 160 50 -90 1-2

BuckenTn 6€3 macHohe 150 - 1601 25-40 3

Kopuua 3a BohHu konay — xpckaen — 17q - 1801) 10-25 2

Konay
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) LweTke
Kopwvua 3a BohHu konay - cmeca 3a 150 - 170 20 - 25 2
naTuwnaw
[MuTa ca jabykama (2 nnexa, @20 160 60 - 90 2-3
cm, AnjaroHanHo NoCTaBIbEHO)
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Konauwu / neuuBa / xne6oBu Ha NfexoBUMa 3a nevyewe
XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) LeTke
TopTa nocyta mpBuuama (cyea) 150 - 160 20-40 3
BohHu konauu (HanpaBbeHU o 150 35-55 3
Kucenor Tecta/cmece 3a natu-
LUI'IaH:)1)
BohHu pnaHoBu HanpaereeHn ca 160 - 170 40 - 80 3
NPXKAM TECTOM
1) KopucTtnTe gy6oku nnex 3a neyetrse.
Kekc
XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke
XpckaBu Kekc 150 - 160 10-20 &
LLikoTckm kekc ¢ macnauem / neun- 140 20-35 &
BO y Tpakama
Kekcn HanpaBmeHun of cmece 3a 150 - 160 15-20 &
naTuwnam
MeunBa o 6enaHaua, nycnuue 80 -100 120 - 150 3
MakapoHu 100 - 120 30 - 50 S
Kekcn HanpaBrmbeHn oa TecTa ca 150 - 160 20 - 40
KBacLem
[NeumBa og nucHaTor Tecta 170 - 1801 20 - 30 5
3emuyke 1601) 10-35 8
CuTHM Konaym (20 mo nnexy) 1501) 20-35 3

1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (min)  HuBo pe-
(°C) LeTKe
Baretn npennBeHy TonmbeHNM cu- 160 - 1701 15-30 1
pom
[MyweHo noephe 160 - 170 30- 60 1
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Meyewe Ha BULLe HMBOA
Konauu / neumBa / xne6oBu Ha nnexoBuMa 3a nevyewe
XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke
ABa nono-
Xaja
MpuHuec-kpoHe / Exknepn 160 - 1801 25-45 2/4
Cyga LLtpayc Topta 150 - 160 30 -45 2/4
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
Kekcu /small cakes / neunsa / 3emuuke
XpaHa emneparypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke
ABa nono-
Xaja
XpcKaBu Kekc 150 - 160 20 - 40 2/4
LLIkoTckm Kekc ¢ macnauem / neuyn- 140 25-45 2/4
BO y Tpakama
Kekcn HanpaBmbeHun o cmece 3a 160 - 170 25 -40 2/4
naTuwnam
Kekc og 6enaHaua, nycnuvue 80 - 100 130 - 170 2/4
MakapoHn 100 - 120 40 - 80 2/4
Kekcn HanpaBmeeHun og Tectaca 160 - 170 30 -60 2/4
KBacLem
[MeymBa og nucHaTor Tecta 170 - 1801 30-50 2/4
3emunyke 1801 25- 40 2/4
CutHuM konaum (20 no nnexy) 1501) 20 - 40 2/4

1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
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11.4 Yob6uuajeHo neyere Ha jeaHOM HUBOY

Meuewe Yy nnexosBuma

XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke

MpcTeHacT konay unv 6puoLu 160 - 180 50-70 2

Magepa konay/BohHu konayum 150 - 170 50 - 90 1-2

BuckenTn 6€3 macHohe 170M) 25-40 3

Kopuua 3a dnaH — xpckasu konay  qgq - 2101) 10-25 2

Kopwuua 3a ¢onaH — cmeca 3a natn- 170 - 190 20 -25 2

Lwinax

MuTa ca jabykama (2 nnexa 180 60 - 90 1-2

npeyHuka 20 um, nocTaBrbeHa No

AvjaroHanu)

CnaHu cpnaH (HNp. KW fIopeH) 180 - 220 35-60 1

Konay og cupa 160 - 180 60 - 90 1-2

1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.

Konauu/neunsa/xne6oBu Ha nnexoBuma 3a nevyere

XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTKe

Mnetennyal/ykpalueHu xned 170 - 190 40 - 50 2

BoxvihHu konay 160 - 1801 50-70 2

Xneb (paxxaHu xneob): 1. 2301 1. 20 1-2

1. TlpBu geo npoueca nevema. 1) 2. 30-60

2. [pyru geo npoueca nevyemna. 2. 160 -180

MpuHuec-kpodHe/Eknepun 190 - 2101 20-35 3

LLIsajuapcku ponat 180 - 2001 10 - 20 3

TopTa nocyta mpBuuama (cyea) 160 - 180 20-40 3

Konau ca 6agemuma n nytepom/ 190 - 2101 20-30 3

TOopTe ca WwehepHoM rnasypom

BohHu dpnaHoBu (Hanpaemenn og 170 35-55 3

TecTa of KBaclLia/cmece 3a natu-

LUI'IaH:)z)

BohHu dpnaHoBu HanpasreeHn ca 170 - 190 40 - 60 &

XpCKaBuM Konaynma

Konauu ca kBacuem ca pyHum 160 - 1801 40 - 80 3

npenveuMa (HMp. cnaTku cup,
cnaTka naenaka, Kpem)
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (min)  HwuBo pe-
(°C) weTke
Mvua (ca nyHo npenusa) 190 - 2101 30-50 1-2
Muua (TaHka kopuua) 220 - 2501) 15-25 1-2
Xneb 6e3 kBacua 230 - 250 10-15 1
TapTosu (CH) 210 - 230 35-50 1
1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.
2) Kopuctute aybok Turam.
Kekc
XpaHa emnepartypa Bpeme (min) HwuBo pe-
(°C) weTke
XpckaBu Kekc 170 - 190 10-20 3
XpckaBy konad/neyyso y Tpakama  4g01) 20-35 3
BuckButn HanpaereeHn og cmece 170 - 190 20-30 3
3a nmaTuLnam
Meymnea og 6enanaua, nycnuue 80 -100 120 - 150 3
MakapoHu 120 - 130 30-60 3
KekceBu HanpaBrbeHn og tectaca 170 - 190 20 - 40 3
KBacuem
lMeuymBa of nucHaror TecTa 190 - 2101 20-30 3
PonHuue 190 - 2101 10 -55 3
CutHu konaum (20 no nnexy) 1701) 20 - 30 3-4
1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.
Meyerse u rpaTuHUpame, Tabena
XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke
3aneyeHa TecTeHuHa 180 - 200 45 - 60 1
Nasawe 180 - 200 35-50 1
['paTnHnpaHo nosphe 180 - 2001 15-30 1
BareTu npenvBeHn TONbEHUM CU- 50 - 2201) 15-30 1
pom
Cnartka neuvsa 180 - 200 40 - 60 1
Pn6bn xnenymhn 180 - 200 40 - 60 1
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) LweTke
[MyweHo nosphe 180 - 200 40 - 60 1
1) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.
11.5 MNuua nogellaBare
XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTtke
Muua (TaHka Kopmua)” 200 - 2302) 10-20 1-2
Muua (ca gocta Haaesa)') 180 - 200 20-35 1-2
TapTtoBu 170 - 200 35-55 1-2
®naH oa cnanaha 160 - 180 45 - 60 1-2
Kuw nopeH (cnanu cnaHx) 170 - 190 45 - 55 1-2
LlIBajuapckn dpnaH 170 - 200 35-55 1-2
Konay og cupa 140 - 160 60 - 90 1-2
Konau c jabykama, Nnokp1MBeHu 150 - 170 50 - 60 1-2
[Nuta ¢ noBphem 160 - 180 50 - 60 1-2
Xneb 6e3 kBacua 230 - 2502) 10 - 20 2-3
dnaH of neuvBa of nUcHaTor Te- 160 - 1802) 45 -55 2-3
cTa
®riemMmeHKyLLEeH 230 - 2502) 12-20 2-3
KHenre (pycka Bepauja kanuoHe)  1gq - 2002) 15-25 2-3
1) Kopuctute gybok Turats.
2) PepHy npeTxoaHo 3arpejte.
11.6 BnaxHo neyeke y3 BeHTUN. ¥
Xne6 1 nuua
XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) LweTke
3emunyke 180 25-35 3
3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 &
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XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke

LlIBajuapckn ponat 180 20 - 30 8

BpayHu 180 30-40 B

Konauu Ha nnexoBuma

XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke

Cycne 200 30-40 3

Kopwvua 3a donaH 180 20-30 3

Cenpsuy-topta ,Buktopuja“ 150 25-35 3

Pu6a

XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTkKe

Pnb6a y kecuyama 300 g 180 25-35 3

Llena punba, 200 g 180 25-35 3

Pubrsn counnet, 300 g 180 25-35 3

Meco

XpaHa emnepartypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) LeTke

Meco y kecuum 250 g 200 25-35 8

Paxtuhu og meca 500 g 200 30 - 40 3

Manu ne4yeHu 3anoraju

XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke

Konauun 180 25-35 8

MakapoHu 160 25-35 3

MaduHun 180 25-35 8

YKyCHU Kpekepu 170 20 -30 3

XpckaBu Kekc of cunkaeor Te- 150 25-35 3

cTa

Manu TapToBu 170 15-25 3
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BeretapujaHcku

XpaHa Temnepatypa Bpeme (min) HuBo pe-
(°C) weTke

MewaHo nosphe y kecn 400 g 180 25-35 8

Owmnert 200 20-30 B

[Moephe Ha nnexy 700 g 180 25-35 8

11.7 CaBeTn y Besu ca
neyYeHem

Ycnute Mano TEYHOCTM y Niex kako
OucTe cnpeynnu ga macHoha koja kansoe

KopucTtuTe nocyhe 3a pepHy koje je
OTMOPHO Ha TOMMOoTY.

Meco 6e3 macTu neumTe NOKIMONIbEHO
(MoXxXeTe fa KopUCTUTE anyMUHNjyMCKY
donujy).

Benuke komage meca neumTte QUPEKTHO

Ha nnexy Unu Ha peLueTkacToj nonmum
nsHag nnexa.

11.8 YobuuajeHo neyerse

NoBeguHa

Ca MecCa 3aropu y nnexy 3a neveme.

OkpeHunTe nevere Ha nona unu Ha

TpehuHn BpeMeHa neyvemsa.

Meyunte meco n puby y Benvkum

komaguma (1 kg nnu uwe).

[MpenujTe kOMmage meca CONCTBEHUM
COKOM HEKONWKO NyTa TOKOM neyekba.

XpaHa Konunuunna Temnepatypa Bpeme (min) HuBo
(°C) peleTke

[oBehn pubuh 1-1,5«r 200 - 230 105 - 150 1

["oBehe nevere unm no um gebrouHe 230 - 2501 6-8 1
dunetun: cnabo

neyeHo

["oBehe nevere unm no um gebrbuHe 220 - 230 8-10 1
dunetun: cpeane

neyeHo

["oBehe nevere unm no um gebrbuHe 200 - 220 10-12 1
dunetun: gobpo

neyeHo
1) [MpeTxoaHo 3arpejte pepHy.
CBuHeTHHA

XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (min) HuBo pe-

pa (°C) weTke

Mnehka, BpaT, WwWyHkay 1-1,5«kr 210 - 220 90 - 120 1

komagy

Kotnetu, pebpo 1-1,5kr 180 - 190 60 - 90 1

ThydTe 750 -1 «kr 170 - 190 50 - 60 1
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XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (min) HuBo pe-
pa (°C) LeTke
CBuHCKa KoneHuua 750 -1«kr 200 - 220 90 -120 1
(nonykyBaHa)
TeneTtuHa
XpaHa Konunuuna Temnepaty- Bpeme (min) HwuBo pe-
pa (°C) weTke
Tenehe neuersel) 1 kr 210 - 220 90 - 120 1
Teneha koneHuya 1,5-2«kr 200 - 220 150 - 180 1
1) KopuctuTe satBopeHy nocyay 3a nevetse.
JarweTtuHa
XpaHa Konuuuna Temnepaty- Bpeme (min) HuBo pe-
pa (°C) weTke
Jarwehu kotnetn, 1-1,5«r 210 - 220 90 - 120 1
neyeHa jarkeTuHa
Jarweha nnehka 1-1,5kr 210 - 220 40 - 60 1
Meco amBrbaun
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (min) HwuBo pe-
pa (°C) weTKe
3euuja neha, 3eyjn 6yt g0 1 kr 220 -2401) 30-40 1
CpHeha neha 1,5-2«kr 210 - 220 35-40 1
CpHeha nonyTtka 1,5-2«r 200 - 210 90 -120 1
1) [MpeTxoaHo 3arpejTe pepHy.
XvsuHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme (min) HuBo pe-
pa (°C) weTke
[Mopuuje xmBUHCKor cBaka of 220 - 250 20-40 1
meca 200-250 r
[NonoBuHa nuneTta Cgaka og 400 - 220 - 250 35-50 1
500 r
MNunetunHa, mnaga ko- 1 -1,5«kr 220 - 250 50-70 1
KOLLKa
MaTka 1,5-2«r 210 - 220 80 - 100 1
lNywyetnHa 3,5-5«r 200 - 210 150 - 180 1
ThypeTtuHa 2,5-3,5«kr 200 - 210 120 - 180 1
ThypeTtuHa 4-6«kr 180 - 200 180 - 240 1
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Pu6a

XpaHa Konuuuna Temnepaty- Bpeme (min) HuBo pe-
pa (°C) LweTke

Llena puba 1-1,5«r 210 - 220 40-70 1

11.9 Meuerse npumeHom Typ6o rpunosamr-alF)

loBeguHa

XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpewme HuBo pe-
pa (°C) (min) LweTKe

loBefe neyetbe unu u-  no UM AebibuHe 19 - 2001) 5-6 1

netu: cnabo nevyeHo

['oBehe neyerwe unu pm-  no um gebromHe 180 - 190 6-8 1

neTn: cpeaHe nevyeHo

[oBehe nevewe unu m-  no um gebrmHe 170 - 180 8-10 1

netun: oobpo neyeHo

1) PepHy npeTxoaHo 3arpejrte.

CBumbeTHHa

XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (min) LeTke

Mnehka, BpaT, WyHKa y 1-1,5«r 160 - 180 90-120 1

Komagy

KoTtnetu, pebpo 1-1,5kr 170 - 180 60 - 90 1

ThydTe 750 -1 «kr 160 - 170 50 - 60 1

CBurscka konenuya (no- 7501 - 1 kr 150 - 170 90-120 1

nyKyBaHa)

TenetuHa

XpaHa KonuumHa Temnepaty- Bpewme HuBo pe-
pa (°C) (min) weTKe

Tenehe neyewe 1 kr 160 - 180 90-120 1

Teneha koneHvua 1,5-2«kr 160 - 180 120-150 1

JarbeTuHa

XpaHa Konunuuna Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (min) weTke

Jarwehu kotnetu, neyeHa 1-1,5«kr 150 - 170 100-120 1

jarmeTuHa

Jarweha neha 1-1,5kr 160 - 180 40 - 60 1
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XuBuHa
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo pe-
pa (°C) (min) weTke
[Mopuuje XnBUHCKOT Meca CBako Of 200 - 220 30 -50 1
200-250 r
[NonoBuHa nuneta Cgaka of 190 - 210 35-50 1
400-500 r
lNuneTtnHa, Mnaga Koko- 1-1,5kr 190 - 210 50-70 1
LwKa
MNaTka 1,5-2«kr 180 - 200 80 - 100 1
lycka 3,5-5kr 160 - 180 120-180 1
Thypka 2,5-3,5«kr 160 - 180 120-150 1
Thypka 4-6«kr 140 - 160 150-240 1

11.10 Mpunoare yonwTeHo

YNO3OPEHKE!

Tokom rpunoBana Bparta
pepHe Tpeba yBek aa dyay

3aTBOpPEHa.

+ Kapa neyete Ha rpuny,

TeMnepaTtypa Mopa Aa 6yae
nopelweHa Ha MakCUMyM.
* [locTaBuTe peLueTKy Ha Nonoxaj koju

* Ha rpuny neunTe camo paBHO cevyeHe
KoMage meca unu pube.

[MoBpLwnHa 3a rpunoBatse je
NoCTaBIbEeHa Y LieHTpanHom aeny

ce npenopyuyyje y Tabenu 3a nonwvue.
rpunoBatse.
« [yboku Turaw yBek noctaBuTe Ha
NpBY HMBO 3a NOMuLy Kako bu ce y
HEeMy cakynrba macHoha.
11.11 Bp3o rpunoeare [
XpaHa Temnepatypa (°C) Bpeme (min) HuBo pe-
LeTke
1. cTpa- 2.cTpaHa
Ha
MrbeckaBuue wakc. D 9-15 8-13 4
CBuHCKM chune Makc. 10-12 6-10 4
Kobacuue Makc. 10-12 6-8
dune oagpecum, tenehun Makc. 7-10 6-8
oapecum
Toct vakc. D 1-4 1-4 4-5
TocT ca npenveom Makc. 6-8 - 4

1) MpeTxoaHo 3arpejaHa pepHa



www.electrolux.com

11.12 Cyweme

O6noxute nonuue y nehHnum xapTmjom

3a neveme.

BpemMeHa. OTBOpUTE BpaTa ypehaja n
octasuTe ypehaj aa ce oxnagu. Nocne

3a Hajborbe pesyntaTe: UCKIbyYnTeE
ypehaj HaKkoH NonoBrHe NoTpebHor

TOra, 3aBpLUnTE NOCTYyNakK CylleHa.

MoBphe
HuBo pelueTke
XpaHa ;I;%n;lnepaTypa Bpewme (h)  jenan no- gea no-
noxaj noxaja
Macym 60 -70 6-8 B8 2/4
Manpuvke 60 -70 5-6 8 2/4
[MoBphe 3a kucerberwe 60 -70 5-6 ) 2/4
[Meyvypke 50 - 60 6-8 8 2/4
3aunHcko burbe 40 - 50 2-3 B 2/4
Bohe
HuBo pelwieTke
XpaHa ;I;%n;lnepaTypa Bpewme (h) jenaH ABa noro-
nomnoxaj xaja
LrbmBe 60 -70 8-10 8 2/4
Kajcuje 60 - 70 8-10 3 2/4
Kpuiuke jabyke 60 -70 6-8 B 2/4
KpyLuke 60 -70 6-9 5 2/4
11.13 AirFry
Mekapcku npousBoam
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo
pa (°C) (min) peLeT-
Ke
KpoacaHnu, 3amp3Hy T npuon. 350g 180 - 220 15-30 3
[MeymBo og nucHator Tecta, npubn.400g 180 - 220 15-35 3
3aMp3HYTO
MeymBo og nucHator Tecta, npubn. 300g 180 - 220 15-35 3
cBexe
Mvua, 3amp3HyTa npubn. 340g 180 - 220 20 - 35 3
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XpaHa Konuuunna Temnepaty- Bpeme HuBo
pa (°C) (min) pewerT-
Ke
MomdpuT, 3amMp3HyT npubn. 650 g 180 - 220 20-30 3
Momdput, oebeo, 3amp3HyT npubn. 600 g 180 - 220 20-30 8
VceyeHn kpomnup, 3amMmp3HyT npubn. 650 g 180 - 220 15-25 5
ViceueH kpomnup/kpokeTun npubn. 450 g 180 - 220 15-30 3
CBexe noBphe
XpaHa Konuuuna Temnepaty- Bpeme HuBo
pa (°C) (min) pelueT-
Ke
TUKBMLA, KPULLIKE, ceexel) npubn. 500 g 180 - 220 25-35 8
1) popaajte 1 KawmumLy MacnmHoOBOT yrba Kako ce He 6y nenvne
Ocrtano
XpaHa KonuuuHa Temnepaty- Bpeme HuBo
pa (°C) (min) peweTke
LLHnune, 3amp3HyTe npnbn. 300g 180 - 220 15-25 8
[ambopu y TecTy 3a nevewe, npubn.200g 180 - 220 15-25 3
3aMp3HyTH
[MpcTeHoBu oa nurksu, 3amp- npubn. 250 g 180 - 220 15-25 5
3HYTU
Munehn kpokeTn, 3amp3HyTm npuon. 300g 180 - 220 15-25 8
Pubsbn wranuhu, 3ampsHytm  npubn. 500 g 180 - 220 15-25 8
12. PEPHA - HETA N YN REHE
YNO3O0OPEHE!
[Mornepajte nornasersa o
6e3benHocCTHN.
12.1 HanomeHe y Be3n ca vYnwhewem
< O6puLmnTe Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM KProMm, TONIOM BOAOM U

Onarum cpeAcTBOM 3a Ynwheme.
3a unwhere MeTanHux NOBPLUMHA KOPUCTUTE PaAcTBOP CpeacTBa 3a

ynwhemse.

CpepcTBa 3a

unwhewe OUUCTUTE Mprbe Gnarum AeTePLIEHTOM.
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. OuucTtuTte yHYTpaLHOCT pepHe HaKOH CBake ynoTpebe. HaromvnaHa
mMacHoha unv gpyru octaum Mory npoy3pokoBaTyh noxap.

[l

He ognaxwute xpaHy y pepHu gyxe og 20 MuHyTa. HakoH cBake yno-
CeakogHeB- Tpebe, ocyLuNTe YHYTPALLHOCT MEKOM KPMOM.
Ha ynoTtpe6a

HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nubop 1 ocTaBuTe ra ga ce
> ocywwm. KoprcTtuTe MeKky Kpry ca TOMfoM BOAOM v 6rarum AetepLieH-
/_4’/ ToM. HemojTe npatu npubop y MallnHu 3a npake cyaoBa (M3y3eB U3

Z2/4  nnexAirfry).

He unctute npubop ca HenenbnBum npemasom u AirFry nnexom no-
Mpubop mMohy abpasvBHUX cpeacTaBa 3a Yvwhere unv npegmeTa ca
OLITPUM MBULIAMA.

12.2 Ynwherne nnex AirFry

1. Crtasute nnex AirFry Ha nnex 3a
neyeme.

2. CwunajTe Bpeny Boay ca
OeTepLIeHTOM 1 OCTaBuTe ra aa ce
HaTana.

3. Owuncrtute nnex AirFry cyHhepom nnm
KOPUCTUTE YETKY 3a yKnarare
ocTaTaka xpaHe.

Moxe ce YNCTUTU U Y MaLLUHKW 33 Npame

cynosa. 2. V3ByuuTte 3afrun Ae0 nogpLuke
pelueTke 13 6OYHOT 31aa U YKIIOHUTE
12.3 PepHe of Hephajyher ra.

Yyenvika unu anymvHujyma

OuucTtute BpaTa pepHe kopuctehm
WCKIbYYMBO BRAXHy Kpny unu cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KpProM. @

1

HeMmojTe KOpUCTUTU YennuHy ByHY,
KucenuHe, HUTK abpasnsHe maTepujane,
jep OHV MOTy OLUTETUTYM MOBPLUNHY
pepHe. Y3 ncTe Mepe NpefoCcTpoXHOCPU
OYMCTUTE U KOMaHZHY Tabry pepHe.

[MocTaBrbakbe WrHa 3a NoApLLKY

12.4 Cxvpane nogpuuke peLueTke BpLUK ce OBPHYTUM
pewleTke penocrnenom.

[a bucte ouncTunm pepHy, yKnoHuTe é ONPE3

NoApLLKe 3a peLueTke. MpoBepute fa nu je gyxa

dukempajyha peluetka
Hanpen. KpajeBn aBe
peLueTke Mopajy Aa byay
yCMepeHU ka 3aah0j
cTpaHu. HenpasunHa
MHCTanayuja Moxe
OoLITETUTM emajn.

1. N3ByuuTe npearun 4eo nogpLuke
pelueTke n3 6o4Hor 3naa.



12.5 Yknawame BpaTta
nehHuue

Kako 6u unwhere 6uno jegHocTaBHuje,
yKnoHuTe Bpata nehHuue.

I

Z
/

. OTBOpuWTE BpaTa Ao Kpaja.

2. lMomepajTe knNu3ay OOk He JyjeTe
KMKK.

3. 3aTtBopwuTe BpaTa AOK Ce Knusay He
3aKrbyya.

4. CkuHuTe BpaTa.
[a 6ucTte ckuHynu BpaTa, Hajnpe ux
ca jegHe, a 3aTuM ca Apyre cTpaHe
noByuuMTe npema cnorba.

Kapa 3aBpumnTe ca Ymwhewem, MOHOBO

noctaeuTte Bpata nehHuue 06pHyTUM

pepocnefom. Yeepute ce Aa ce 4yo KIuK

Kaga cTe noctasunu Bparta. Ako je

HeonxoAHo, ynotpebute cuny.

12.6 Cknpame 1 Ynwhemne
CTaKNeHuX nro4a

@

CrakneHa BpaTa Ha Ballem
npov3BoAy Mory aa ce
pasnukyjy og Tvna n obnuka
BpaTta Koja Buaute y
npumMepuma Ha crnvkama.
Bpoj crakana, Takohe, moxe
a ce pasnukyje.

1. [MputncHuTe WTUTHWMKE BpaTa B ca
obe cTpaHe ropwe uBuLe Ka yHyTpa
Aa bucte oTNyCTUNN CTE3HY
3anTuUBKY.
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2. T[losyuuTe OKBUP BpaTta Hanped Aa
6ucte ra yKnoHunu.

3. YxBaTuTe CTakneHe nnove 3a ropky
MBWLY W jedHy NOo jedHy UX ussyuuTe
Harope u3 Bofjuue.

4. OuncTuTe CcTakrneHe nroye Bparta.
[a 6ucte nocrasunu nrove, npatute
UcTe oBe Kopake 0GPHYTUM
penocnenom.

12.7 3ameHa namnuue

YNO3OPEHE!
Pu3uk og cTpyjHor ygapa.
Tamnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte pepHy. CadekajTe ga ce
pepHa oxnaau.

2. VickrbyuuTe yTuKay kabna 3a
Hanajarwe pepHe U3 MpexHe
yTUYHMLE.

3. [HO yHyTpallHOCTN pepHe
npekpujTe KpPrnom.

Cwujanuua ca 3agHe cTpaHe

Craknenu noknonat,
cujanuue Hanasu ce Ha
3agnem Kkpajy nehHuue.

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay 3a
namny CynpoTHO KpeTaky Kasarbke
Ha caTy kako b1cTe ra CKuHynu.

2. OuucTuTe CTakmeHu noknonaw,

3. 3amenute cujanuuy nehHuuye
oprosapajyhom cujanuuom Koja je
oTnopHa Ha Tonnoty go 300 °C.
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KopuctuTe uctu tun cujanuue 3a
nehxuuy.
4. [locTaBuTte cTakneHu noknonaw,.

12.8 Baheme donoke

C YMO3O0PEHE!

Kapa ce nehHuua kopucTu,
dunoka Moxe fa ce 3arpeje.
Hewmojte ga y w0j uyBate
3anarovee npegmete (HNp.
cpeacTea 3a unwheme,
nnacTuyHe Kece, pykasuLe
3a nehHuyy, nanup,
cnipejeBe 3a unwhewe UTa).

duroka ncnog nehHuue moxe aa ce
CKMHe pagu yYnwhersa.

1. N3ByumTe dnoky cBe AOK ce He
3aycTaBm.

13. PEWLABAHE MNPOBJIEMA

YMNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o
6e3begHoCTH.

13.1 WTa y4nHuTM ako...

2. Tloagwriute domoky nog Gnarvm yriiom

W n3BaguTe je ca LWuHa 3a NoApLLKY
duoke.

YmeTtawe cuoke:

1.

[a 6bucte ybaumnm gpuroky, noTpebHo
je oa je noctaBuTe Ha LWMHE 3@
noapLky dwuoke. Nposepute ga nu
Cy HOCauu NpaBUIIHO Hanernun Ha
LINHE

CnywTajte hroKy AOK He nerHe y
XOPW3OHTaNHW NOMoXaj U rypHuTe je
Ka yHyTpa.

MpoGnem

Peweke

Moryhu y3pok

He moxeTte ga ykmbyunte
ypehaj.

Ypehaj Huje yKiby4eH y
CTPYjy Wnn HWje NpaBUHO
NMPUKIbYYEH.

[MpoBepute ga nu je ype-
haj npaBUNHO yKIbYYeH y
CTpYjy.

He moxeTe ga ykibyunte
ypehaj.

Ocurypau je nperopeo.

[Mposepute ga ocurypau
HUje y3poK kBapa. YKOMMKO
ocurypay HenpekugHo
nperopesa, obpaTuTe ce
KBanMgrKoBaHoOM, oBnaLl-
heHoMm enekTpuyapy.
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MpoGnem

Moryhu y3pok

Pewewe

VHaukaTtop npeocrtane To-
nnoTe ce He yKIby4yje.

30Ha 3a KyBaH-€ Huje 3a-
rpejaHa jep je kopuwheHa
y KpaTKOM nepuoay.

Ykonuko je 3oHa paguna
OOBOSbHO ayro Aa byae 3a-
rpejaHa, obpatute ce
oBnawwheHoM CepBUCHOM
LeHTpY.

PepHa ce He 3arpeBa.

PepHa je geaktusupaHa.

AKTVBUpaAjTE PEPHY.

PepHa ce He 3arpesa.

Car Huje nogeLueH.

MNopecuTte car.

PepHa ce He 3arpesa.

Hucy o6aBrbeHa Heonxoa-
Ha nofeLLaBarba.

[MpoBepute ga nu cy cea
nofellaeara McrnpasHa.

Jlamnuua He paaw.

Jlamnuua je HeucnpasHa.

3ameHuTe namnuuy.

Ha gucnnejy ce npukasyje
,12.00".

[owno je oo HecTaHka
cTpyje.

[MoHoBO NogecuTe car.

[Mapa n koHaeH3auuja ce
Tanoxe Ha XpaHu Uy yHy-
TPaLLHOCTU pepHE.

Jeno je octano y pepHu
npeBuLLe Ayro.

He ocTaBrbajTe jeno y pep-
H¥ gyxe og 15-20 muHyTa
HaKOH LUTO ce npouec
neyer-a 3aBpLUN.

13.2 Mogauu o cepeucUpary

YKONMKO He MoxeTe camu Aa npoHaheTe
pellere npobnema, obpatute ce
npoAasLy unu osnawheHoM cepBUCHOM

LiEHTPY.

Mopauyn noTpebHn CEpBUCHOM LIEHTPY

kapakTepucTukama. MNnoymuya ca

TEXHUYKMUM KapaKTepucTtnkama Hanasm

ce Ha npeaH0j CTpaHu okBupa
YHYTpaLH0CTH pepHe. HemojeT
yKIakaTt NouuLly ca TEXHUYKUM

KapaKkTepvcTMkama u3 yHyTpaLlHb0oCTh

pepHe.

Hanase ce Ha nno4vnun ca TeEXHUYKNM

lMpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuilieTe noaaTke:

Mogen (MOD.)

Bpoj nponseoaa (PNC)

Cepuijckm 6poj (S.N.)

14. EHEPIT'ETCKA EONKACHOCT

14.1 iHcbopmaumje o nponssoay 3a nroyy 3a KyBake npema

Ypen6u (EY) 66/2014

VpeHTndukauymnja mogena

LKR64021AX
LKR64021AW

BpcTa nnoye 3a kyBare

[Mnoya 3a kyBare yHyTap camocTojeher wnopeTa

Bpoj 3oHa 3a KyBawe

4

TexHonoruja 3arpeBara

"'pejay ca 3paverem
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[MpeyHuK Kpy>KHMX 30Ha 3a Mpeara nesa 21,0 ym
KyBame (D) 3agwa nesa 14,5 um
[Mpenta gecHa 14,5 um
3agwa gecHa 18,0 um
MoTpoLra eHepruje no 30- [Npegwa nesa 182,3 Wh/kr
HK 3a KyBake (EC electric 3agha neesa 181,8 Wh/kr
cooking) [Mpepra gecHa 181,8 Wh/kr
3agha gecHa 182,1 Wh/kr
MoTpoLra eHepruje nnoye 3a kyBame (EC electric hob) 182,0 Wh/kr

EN 60350-2 - EnekTpu4Hu anapatu 3a .
KyBar€ Koju ce Kopucte y goMahnHCTBY

— [eo 2: IpejHe nnoye — MeTope 3a .
Mepere nepdopmaHCcu.

Ykonuko je moryhe, yBek noknonure

nocyhe 3a KyBame.

CraBuTe nocyhe Ha 30Hy 3a KyBakbe

npe Hero LITO je aKTusupare.

* [Ho nocyha Tpeba ga nma nctu
NMPEYHUK Kao 1 30Ha 3a KyBake.

* Matbe nocyhe ctaBuTe Ha Make 30He

3a KyBatse.

CraBute nocyhe 3a KyBare AUPEKTHO

Ha CpeauHy 30He 3a KyBahe€.

Vckopuctute npeocTany TonnoTy Aa

noarpejete unu oTonuTe XpaHy.

14.2 MNnoya 3a KyBake —
ywitea eHepruje
TokoM cBakOQHEBHOr KyBaka MoXeTe Aa .

yLiTeanTe eHeprujy ako yBaxure
cnegehe caserte. .

» Kapa 3arpeBate Bogy, Kopuctute
caMo OHOJMKO BoAe Konuko Bam
Tpeba.

14.3 ViHcbopmauumje o npounsBogy 3a pepHe u Jluct ca

MHopmaLmjama o nponssoay*

Hasue gobaBrbava Electrolux
WpeHTtudurkaymnja mogena tﬁsgiggle\/
MHpekc eHepreTcke edhukacHOCTH 95.3

Knaca eHepreTcke ednkacHoCTu A

MoTpoLura eHepruje ca CTaHAAPOHUM MyHEHEM,
yobuyajeH pexum

0.95 kWh/upknycy

MoTpoLuHa eHepruje ca cTaHAap4HUM MyHEeHeM,
pexum ca hopcupareM BEHTUIaTopa

0.82 kWh/uuknycy

Bpoj wynrenHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enektpuyna ctpyja

3anpemuHa 731
Twvn pepHe PepHa yHyTap camocTojeher
Lwnopeta
LKR64021AX  46.6 kg
Maca

LKR64021AW  46.6 kg
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* 3a EBponcky yHujy y cknagy ca nponvcuma EY 65/2014 n 66/2014.
3a Penybnuky benopycujy y cknagy ca STB 2478-2017, gopatak G; STB

2477-2017, AHekcu A n B.
3a YkpajuHy y cknagy ca 568/32020.

Knaca eHepreTcke edhnkacHOCTM Huje NpumeHrbmBa 3a Pycujy.

EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctBy — Aeo 1: Linopetw,
pepHe, pepHe Ha napy v rpuroBu — NOCTYNLUM 32 MEPEHE YUUHKA.

14.4 MNMehHnua - ywitega

eHepruje

OBa nehHuua nma gyHkumje
Koje Bam nomaxy aa

yLITeaNTE EHEPrUjy TOKOM

CBaKOAHEBHOT KyBatba.

[MpoBepute ga nu cy Bpata nehHuue
3aTBOpeHa kaga nehHuua paau. He
oTBapajTe BpaTa nehHuLe cyBuLLE YeCTO
TOKOM KyBarba. OfpKaBajTe 3anTuBky
BpaTa YMCTOM M noctapajte ce aa byae
[06po npuyBplUheHa Ha CBOM MECTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a kyBawe
Aa bucte nosehanu ywiteny eHepruje.

Kapg je To moryhe, HemojTe aa 3arpeBarte
nehHuuy npe Kysaa.

[MpaBuTe WTO KpPahe pasmake nameny
neyera kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

KyBare ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute cyHkumje
KyBatba Ca BEHTUNaTopoMm Aa bucre
yLITEeAenu eHeprujy.

15. EKOJTOWKA NMNTAHA

Pevuuknupajte matepujane ca cumbonom
Va%

TO. MakoBatse oanoxuTe y
oprosapajyhe koHTejHepe paau
peuvknupana. NomMosuTte y 3alTuTn
XKMBOTHE CpeauHe 1 IbyACKOT 34paBiba
Kao 1y peuyKknupamy oTnagHor
mMaTepujana of eneKkTPOHCKUX U

MpeocTtana Tonnorta

Kapa je Bpeme neverba gyxe og 30
MWH., CMakbuTe Temnepartypy nehHuue
Ha MUHUMYM, 3—10 MUHYTa Npe ucTeka
Kpaja KyBawa. Meco he HacTaButn ga ce
neye kopuctehu npeoctany TONnoTy y
pepHU.

KopucTute npeoctasny TonnoTy 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

OppxaBaHe XpaHe TOMNMOM
M3abepute HajHuxe Moryhe
nofelLaBare TeMnepaType aa 6ucrte
nomohy npeocTarne TonnoTe oapxanu
TonnoTy obpoka.

BnaxHo neuyewe y3 BEHTUI.
dyHKUMja je npeaBuheHa 3a ywteny
eHepruje TOKOM KyBama.

enekTpuyHux ypehaja. Ypehaje

obenexeHe cMmMBoONoM = HemojTe
bauaTtu 3ajegHo ca cmehem. Npounssop
BpaTuTE Y NIOKanHu LeHTap 3a
peuuvKknMpare unm ce obpartuTe
OMLUTWUHCKOj KaHLenapuju.
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MISLIMO NA VAS

Zahvaljujemo se vam, da ste kupili napravo Electrolux. Izbrali ste izdelek, ki s
sabo prina8a vecdesetletne strokovne izku$nje in inovacije. Ta genialen in
eleganten izdelek je bil zasnovan z vami v mislih. Kadar koli ga uporabite, ste
tako lahko prepri¢ani, da boste vsaki¢ dobili odli¢ne rezultate.
Pozdravljeni pri podjetju Electrolux.
Obiscite nase spletno mesto za
Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne
@ informacije in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support
a/ Registrirajte izdelek za vecjo uporabnost:

OCONOAPALWN-=-

www.registerelectrolux.com

Kupite dodatno opremo, potrosno blago in originalne nadomestne dele za
% va$o napravo:

www.electrolux.com/shop

SKRB ZA STRANKE IN SERVIS

Vedno uporabite samo originalne rezervne dele.

Ko klicete servis, imejte pri roki naslednje podatke: Model, Stevilka izdelka,
serijska Stevilka.

Podatke najdete na plo$g¢ici za tehni¢ne navedbe.

A\ Opozorilo / varnostne informacije
® Splosni podatki in nasveti
Informacije o varovanju okolja

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

NAMESTITEV. ..o

. PRED PRVO UPORABO....... oo
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no
preberite prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren
za poskodbe ali Skodo, nastalo zaradi nepravilne
namestitve ali uporabe. Navodila vedno shranite na
varnem in dostopnem mestu za poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

- To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter
osebe z zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi
sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja
uporabljajo le pod nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna
navodila glede varne uporabe naprave in Ce se
zavedajo nevarnosti, ki obstajajo. Otroci, mlajSi od
osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo invalidnosti se
ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod nenehnim
nadzorom.

. Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne
igrajo.

- Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo
ustrezno zavrzite.

- OPOZORILO: Ko naprava deluje ali se ohlaja,
poskrbite, da so otroci in hiSni ljubljencki dovolj
oddaljeni od naprave. Dostopni deli se med uporabo
segrejejo.

- Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniskega
vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnostna navodila

- NamesSc¢anje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi
le strokovno usposobljena oseba.

- Ta naprava mora biti prikljucena na elektricno omrezje
s kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne
plosce.

.- Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m
nadmorske visine.
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- Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, ¢olnih ali

barkah.

- Naprave ne namesSc¢ajte za okrasnimi vrati, da

preprecite pregrevanje.

- Naprave ne namesScajte na platformo.
- Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali

loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

- OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plo$¢i z mascobo

ali oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko
pripelje do pozara.

- Ognja NIKOLI ne poskus$ajte pogasiti z vodo, ampak

izklopite napravo in nato prekrijte ogenj, npr. s
pokrovom ali pozarno odejo.

- POZOR: Kuhanje je treba nadzorovati. Kratkotrajno

kuhanje je treba stalno nadzorovati.

- OPOZORILO: Nevarnost pozara: Ne shranjujte

predmetov na kuhalnih povrsinah.

- Naprave ne Cistite s paro.
- Za CiSCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne

ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali
ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

- Na povrsino kuhalne plos€e ne postavljajte kovinskih

predmetov, kot so nozi, vilice, zlice in pokrovke, ker se
lahko segrejejo.

-V primeru pocCene povrsine steklokeramicne plosce

izklopite napravo in jo izkljuCite iz napajanja. Ce je
naprava priklju¢ena na elektricno omrezje neposredno
preko razdelilne omarice, odstranite varovalko, da
napravo izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se
obrnite na pooblasceni servisni center.

- OPOZORILO: Naprava in dostopni deli se med

uporabo segrejejo. Pazite, da se ne dotaknete
grelcev.

- Pripomocke ali posodo vedno odstranjujte iz pecice ali

postavljajte vanjo z zascitnimi rokavicami.

- Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.
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- OPOZORILO: Pred zamenjavo zarnice mora biti
naprava izklopljena, da preprecite moznost udara
elektricnega toka.

- Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenijati
predstavnik proizvajalca, pooblas€enega servisnega
centra ali druga strokovno usposobljena oseba, da se
izognete nevarnosti elektricnega udara.

- Bodite previdni, ko se dotikate predala za
shranjevanje. Lahko se moc¢no segreje.

. Za odstranitev nosilcev reSetk najprej povlecite
sprednji del nosilcev resetk in nato zadnjega od
stranskih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

-V primeru fiksnega oziCenja uporabite stikalo za
odklop iz omrezja v skladu s predpisi za oziCenje.

- OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne
plosce, ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave
ali ki jih proizvajalec naprave navede kot primerne v
navodilih za uporabo, ali varovala kuhalne plosce,
prilozena napravi. Zaradi uporabe neprimernih varoval
lahko pride do nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev « Napravo namestite na varno in

C OPOZORILO!
To napravo lahko namesti le

strokovno usposobljena
oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescaijte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

UpoStevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi,

ker je tezka. Vedno uporabljajte

zascCitne rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.
Kuhinjska omara in odprtina morata
biti ustreznih mer.

Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

primerno mesto, ki ustreza zahtevam
za namestitev.

Deli naprave so pod elektricno
napetostjo. Napravo obdajte s
pohistvom, da preprecite stik z
nevarnimi deli.

Stranice naprave morajo biti
namescene ob napravah ali enotah z
isto visino.

Naprave ne names¢ajte v blizino vrat
ali pod okna. Na ta nacin preprecite,
da bi vro€a posoda padla z naprave,
ko odprete vrata ali okno.

Poskrbite za namestitev pripomockov
za uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si

poglavje »Namestitev«.
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2.2 Prikljucitev na elektri¢no
omrezje

OPOZORILO!
Nevarnost pozara in
elektricnega udara.

» Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploscice
za tehni¢ne navedbe zdruzljivi z
elektricno napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno names¢eno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in
podaljSkov.

* Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava
deluje ali so vrata vroca.

» ZaScita pred udarom elektricnega
toka izoliranih delov in delov pod
elektriéno napetostjo mora biti
pritrjena tako, da je ni mogoce
odstraniti brez orodja.

+ Vti¢ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vticnica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni
kabel, ¢e Zelite izkljuciti napravo.
Vedno povlecite za vtic.

» Uporabite le prave izolacijske
naprave: odklopnike, varovalke
(talilne varovalke odvijte iz nosilca),
zas¢itne naprave na diferenc¢ni tok in
kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti
izolacijsko napravo, ki omogoca
odklop naprave z omrezja na vseh
polih. Izolacijska naprava mora imeti
med posameznimi kontakti minimalno
razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vtinico,
povsem zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb
in opeklin.

Nevarnost elektricnega
udara.

Ne spreminjajte specifikacij te
naprave.

Prepricajte se, da prezracevalne
odprtine niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.
Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko
je naprava v uporabi, bodite previdni.
Lahko pride do izpusta vroega zraka.
Naprave se ne dotikajte z mokrimi
rokami, ali kadar je v stiku z vodo.
Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost pozara in
eksplozije.

Mascobe in olja lahko ob segrevanju
sprosc¢ajo vnetljive hlape. Plamenov
ali segretih predmetov ne priblizujte
masc¢obam in olju, kadar kuhate z
njimi.

Hlapi, ki jih sprosc¢a zelo vroce olje,
lahko povzrocijo spontani vZig.
Rabljeno olje, ki lahko vsebuje
ostanke hrane, lahko povzroci pozar
pri nizji temperaturi kot olje, ki se
uporablja prvic.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z
vnetljivimi izdelki, v napravo, blizu nje
ali nanjo.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti
plameni prisli v stik z napravo, ko
odprete vrata.

Previdno odprite vrata naprave.
Uporaba sestavin z alkoholom lahko
povzroCi mesanico alkohola in zraka.

OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na
napravi.

Za preprecevanje poskodb ali
razbarvanja emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali
drugih predmetov neposredno na
dno naprave.

— Na napravo ali neposredno na
njeno dno ne polagajte
aluminijaste folije.

— Ne smete postaviti vode
neposredno v vro€o napravo.



— Ne smete hraniti vlaznih jedi in
hrane v napravi, potem ko nehate
kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na
zmogljivost naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok
pekac. Sadni sokovi povzrogijo
madeze, ki so lahko trajni.

» Vroce posode ne postavljajte na
nadzorno plosco.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocina.

« Pazite, da predmeti ali posoda ne
padejo na napravo. PovrSina se lahko
poskoduje.

» Ne vklapljajte kuhalis¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni
nobene posode.

* Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza
ali aluminija oz. ima poSkodovano
dno, lahko povzrodi praske. Te
predmete vedno dvignite, kadar jih

morate premakniti na kuhalni povrsini.

2.4 Nega in CiSCenje
OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb,
pozara ali poSkodb naprave.

* Pred vzdrzevalnimi deli izklopite
napravo.

Iztaknite vti€ iz omrezZne vti¢nice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte.
Obrnite se na pooblas¢eni servisni
center.

« Ob odstranjevanju vrat z naprave
bodite previdni. Vrata so tezka!

* Preostala mascoba ali hrana v
napravi lahko povzroci pozar.

* Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.

» Pecico in vrata morate po vsaki
uporabi obrisati do suhega. Para, ki
se ustvari med delovanjem pecice,
kondenzira na stenah pecice in lahko
povzroci korozijo. Ce zelite zmanj3ati
kondenzacijo, vklopite napravo 10
minut pred zacetkom priprave hrane.
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Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
sredstva. Za CiS€enje ne uporabljajte
abrazivnih distil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za Cis¢enje
pecice, upostevajte varnostna
navodila z embalaze.

Kataliticnega emaijla (Ce obstaja) ne
Cistite s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega
udara.

O Zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loCeno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot
S0 izjemne temperature, vibracije in
vlaznosti, ali za sporo¢anje informacij
o delovanju aparata. Niso namenjene
za uporabo drugje in niso primerne za
sobno razsvetljavo v gospodinjstvu
Ta izdelek vsebuje svetlobni vir
razreda energijske ucinkovitosti G.
Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc€eni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne
dele.

2.7 Odlaganje

OPOZORILO!
Nevarnost poskodbe ali
zadusitve.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obCinsko
upravo.

Napravo izkljugite iz napajanja.
Odrezite elektricni prikljucni kabel tik
ob napravi in napravo zavrzite.
Odstranite zapah in na ta nacin
preprecite, da bi se otroci ali zivali
zaprli v napravo.
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3. NAMESTITEV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

3.1 Tehnic¢ni podatki

Mere

Visina 847 - 867 mm
Sirina 596 mm
Globina 600 mm

3.2 Namestitev naprave

Svojo prostostojeco napravo lahko
postavite tako, da ima omarico na eni ali
obeh straneh ali da stoji v kotu.

S pomocjo majhnih nogic na dnu
naprave poravnajte zgornjo povrsino
naprave z drugimi povrSinami.

3.4 Zasdita pred nagibanjem

POZOR!

Namestite zasc¢ito pred
nagibanjem, da preprecite
prevracanje naprave ob
napacni obtezitvi. Zasc¢ita
pred nagibanjem deluje
samo v primeru, ko napravo
postavite na pravo mesto.
Naprava ima nalepljene
simbole, prikazane na slikah
(Ce je primerno), ki vas
opozarjajo na namestitev
zaScCite pred nagibanjem.

B
4/
—

NajmanjsSe razdalje

Mera mm

A 685

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

é POZOR!

Zascita pred nagibanjem
mora biti namescena na
pravi visini.

Poskrbite, da bo povrsina za napravo
gladka.

1. Preden namestite zascito pred
nagibanjem, dolocite ustrezno viSino
in podrocje za napravo.



2. ZaScito pred nagibanjem namestite
176 mm navzdol od vrhnje povrSine
naprave in 24 mm od leve strani
naprave v odprtino na nosilcu.
Oglejte si sliko. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno
ojacitev (steno).

3. Odprtina se nahaja na levi strani
hrbtne strani naprave. Oglejte si
sliko. Napravo namestite na sredino
med omarici (1). Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,
morate prilagoditi stranske mere, da
bo naprava stala na sredini.

3.5 Elektrina napeljava

OPOZORILO!

Proizvajalec ni odgovoren,
¢e ne upostevate varnostnih
ukrepov iz poglavij o
varnosti.
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Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla.

Primerne vrste kablov za razlicne
faze:

Faza Najmanjsa veli-
kost kabla
1 3 x 6,0 mm?

3 z nevtralnim vod- 5 x 1,5 mm?
nikom

é OPOZORILO!
Napajalni kabel se ne sme
dotikati dela naprave, ki je
oznacen na sliki.
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Sploéni pregled
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4.2 Pregled kuhalne ploste
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4.3 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posodo, modele, pec€enke.

* Univerzalni pekac¢
Za kolace in pisSkote. Za peko in
pecenje ali kot posoda za zbiranje
mascobe.

5. PRED PRVO UPORABO

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik

Gumb za nastavitev temperature
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumbi za kuhalno plos¢o

Grelnik

Zarnica

Bl Nosilec police, snemljiv

El Ventilator

PoloZaji polic

~Jofol~foln)-

Kuhalisée
Indikator akumulirane toplote

* AirFry
Za pecenje zivil z manj olja ali brez
papirja za peko.

* Predal za shranjevanje
Predal za shranjevanje se nahaja pod
pecico.

5.1 Prvo CisCenje
Iz peCice odstranite vso opremo in
odstranljive nosilce resetk.

Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in
ciscenje«.



Pred prvo uporabo o istite pecico in
opremo.

Opremo in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev ¢asa

Pred uporabo pecice morate nastaviti
cas.

@ utripa, ko napravo prikljucite na
elektricno omrezje, Ce pride do izpada
elektricne energije ali ko programska ura
ni nastavljena.

Pritisnite + ali — za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
kon¢a, prikazovalnik pa prikazuje
nastavljen ¢as.

5.3 Spreminjanje Casa
Ure ne morete spreminjati,

Ce se izvaja katera od
funkcij.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

6.1 Stopnja kuhanja

Simboli Funkcija

0 Polozaj izklopa

3 Ohrani toploto

1-9  Stopnje kuhanja

Uporabite akumulirano
toploto, da zmanjSate
porabo energije. Izklopite

kuhali¢e priblizno 5-10
minut pred koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhalis¢e na
potrebno stopnjo kuhanja.
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Pritiskajte @ dokler ne zadne indikator
za uro utripati.

Za nastavitev novega Casa

glejte »Nastavitev Casa«.

5.4 Predgrevanje

Pred prvo uporabo prazno pecico
predhodno ogrevaijte.

1. Nastavite funkcijo @.Nastavite
najvisjo temperaturo.
2. Pecica naj deluje eno uro.

3. Nastavite funkcijo Ii Nastavite
najvisjo temperaturo.

4. Pecica naj deluje 15 minut.

5

Nastavite funkcijo . Nastavite
najvisjo temperaturo.

Pecica naj deluje 15 minut.

Pecico izklopite in pustite, da se
ohladi.

Pripomocki se lahko segrejejo bolj kot
obic¢ajno. Pecica lahko oddaja neprijetne
vonjave in dim. V prostoru poskrbite za
zadostno zracenje.

No

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

Za zaklju¢ek kuhanja obrnite gumb v
polozaj za izklop.

6.2 Indikator akumulirane
toplote

OPOZORILO!

Dokler indikator sveti,
obstaja nevarnost opeklin
zaradi akumulirane toplote.

Indikator zasveti, ko je kuhaliCe vroce, a
ne deluje, ¢e je napajanje izklopljeno.

Indikator lahko zasveti tudi:

» za sosednja kuhalis¢a, Cetudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

* ko je kuhalna plosc¢a izklopljena,
vendar je kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhalisce ohladi.
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7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

plosce, mora imeti dno posode ustrezen
najmanjsi premer.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala
posode

« priporoc¢eno: aluminij, baker

* ni priporoc¢eno: nerjavno jeklo, lito

Zelezo, steklo

@

@

@

Dno posode mora biti ¢im
bolj debelo in ravno.

Dno posode mora biti Cisto
in suho, preden jo postavite
na kuhalno plo$co.

Posode z dnom z izrazitimi
robovi ali izboklinami, npr.
litozelezne posode, ne
uporabljajte na
steklokeramicéni plo$¢i. Na ta
nacin lahko trajno opraskate
ali poskodujete povrsino
kuhalne plosce.

Posoda iz emajliranega jekla
in z aluminijastim ali
bakrenim dnom lahko na
steklo-keramicni plosci pusti
barvno sled.

Ce zelite varcevati z energijo in
zagotoviti pravilno delovanje kuhalne

I

0

AL/

Lttt

X

v

7.2 Minimalni premer kuhinjske

posode
Kuhalis- Premer ku- Mo¢ (W)
ce hinjske poso-

de (mm)
Levoza- 125-145 1200
daj
Desno 150 - 180 1800
zadaj
Desno 125 - 145 1200
spredaj
Levo 180 - 210 2300
spredaj

7.3 Primeri kuhanja

Podatki v razpredelnici so
samo za orientacijo.

Stopnja ku- Uporaba: Cas Nasveti
hanja (min.)
y 1 Ohranjanje kuhanih jedi to- po po-  Pokrijte posodo.

- plih. trebi

1-2 Holandska omaka, topljenje: 5-25  Obcasno premesaijte.
maslo, ¢okolada, Zelatina.

1-2 Strjevanje: omlete, peCena 10-40 Kuhajte v posodi s pokrovko.
jajca.

2-3 Poc¢asno kuhanje riza in 25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat

mlec¢nih jedi, pogrevanje pri-
pravljenih jedi.

toliko, kot je riza, mlecne jedi
na polovici postopka preme-
Sajte.
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Stopnja ku- Uporaba: Cas Nasveti

hanja (min.)

3-4 Kuhanje zelenjave, rib in me- 20 - 45 Dodajte nekaj zlic vode.
sa v sopari.

4-5 Kuhanje krompirja. 20-60 Uporabite najve¢ % | vode

za 750 g krompirja.

4-5 Kuhanje vegjih koli€in zivil, 60 - Do 3 | vode ter sestavin.
enolonénic in juh. 150

6-7 Zmerno cvrenje: pecen zre- po po-  Obrnite po polovici asa pri-
zek, teledji cordon bleu, za-  trebi prave.
rebrnice, polpete, klobase,
jetra, beSamel, jajca, palacin-
ke, krofi.

7-8 Intenzivno cvrenje: prazen 5-15  Obrnite po polovici ¢asa pri-
krompir, ledvena pecenka, prave.
zrezki.

9 Prekuhavanje vode, kuhanje testenin, pe¢enje mesa (golaz, dusena

govedina), cvrenje ocvrtega krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o

varnosti.

8.1 Splosne informacije

» Po vsaki uporabi Stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim
dnom.

* Praske ali temni madezi na povrsini
ne vplivajo na delovanje plosce.

* Uporabite posebno Eistilno sredstvo

za povrsine kuhalnih plosc.

» Uporabite posebno strgalo za steklo.

8.2 Ciséenje kuhalne plosée

« Takoj odstranite: stopljeno plastiko,

plasti¢no folijo, sladkor in sladko

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

hrano, v nasprotnem primeru se lahko
zaradi umazanije poskoduje kuhalna
plosca. Pazite, da ne pride do opeklin.
Posebno strgalo postavite pod ostrim
kotom na stekleno povrsino in z
rezilom potegnite po povrsini.
Odstranite, ko je ploS¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in
vode, mascobne madeze in svetla
kovinska obarvanja. PloS¢o o istite z
vlazno krpo in Cistilnim sredstvom, ki
ni grobo. Po ¢iS¢enju plosco osusite z
mehko krpo.

Odstranite svetla kovinska
obarvanja: uporabite raztopino vode
in kisa ter ocistite stekleno povrsino s
krpo.

9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

9.1 Funkcije pecice

OPOZORILO!

Pred postopkom kuhanja ali
med njim ne vlivajte nobenih
tekoc€in v vboklino pecice.
Obstaja nevarnost poskodb.
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Simbol Funkcija pecice

Aplikacija

0

Polozaj izklopa

Pecica je izklopljena.

VroGi zrak

Za pecenje na do dveh polozajih re-
Setk hkrati in za susenje Zivil.
Temperaturo nastavite za 20-40 °C
nizje kot pri Konvencionalno kuhanje.

7 Nastavitev za pizzo

or /AirFry

Za pecenje na enem polozaju reSetke
za vecjo popecenost in hrustljavo dno.
/Za pecenje zivil z manj olja ali brez
papirja za peko. Za jedi, kot je ocvrt
krompircek ali pizza.

—_ Konvencionalno kuhanje Za peko in peCenje mesa na enem po-
— loZaju reSetke.

Susenje Za susSenje narezanega sadja, zelenja-
i ve in gob.
= Hitri zar Zg pe("?epje p]oskih zivil na zaru v veli-

kih koli€inah in popekanje kruha.

— Infra pecenje Za pecenje vecjih kosov mesa ali pe-
N rutnine s kostmi na enem polozaju re-

Setke. Tudi za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

<]

Vlazno pecenje

Ta funkcija je zasnovana za varCeva-
nje z energijo med pecenjem. Za na-
vodila za pecenje si oglejte poglavje
»Namigi in nasveti«, Vlazno pecenje.
Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in da
se zagotovi delovanje pecice z najvec-
jo energijsko ucinkovitostjo. Ko upo-
rabljate to funkcijo, se lahko tempera-
tura v pecici razlikuje od nastavljene.
Mo¢ segrevanja se lahko zmanjsa. Za
splosna priporocila za varCevanje z
energijo si oglejte poglavje »Energij-
ska ucinkovitost«, Varéevanje z ener-
gijo. Ta funkcija je bila uporabljena za
skladnost z razredom energijske ucin-
kovitosti v skladu z EN 60350-1.

Ko uporabite to funkcijo, lu¢ samodej-
no ugasne.

Zivila lahko odtajate s
pomocjo funkcije Vlazno
pecenje, ne da bi nastavili
temperaturo.



9.2 Vklop in izklop pedice

@

Od modela je odvisno, ali

ima naprava simbole,

indikatorje ali lu€ke tipk:

* Indikator zasveti, ko se
pecica segreje.

* Lucka zasveti, ko pecica
deluje.

+ Simbol prikazuje, ali je z
gumbom izbrano eno
izmed kuhaliS¢, katera
izmed funkcij pecice ali
temperatura.

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev
temperature, da izberete zeleno
temperaturo.

3. Ce Zelite izklopiti pecico, obrnite
gumba za funkcije pecice in
nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko pecica deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, ki ohranja povrsine
pecice hladne. Ce pecico izklopite,
ventilator za hlajenje deluje $e naprej,
dokler se pecica ne ohladi.

9.4 Vstavljanje dodatne opreme
pecice
Univerzalni pekac:

Globok pekac potisnite med vodili nosilca
reSetke.

~

\
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Mreza za pecenje in globok pekac¢
skupaj:
Globok pekac potisnite med vodili nosilca

reSetke in mrezo za pecenje na vodilih
zgora,.

AirFry pekac:

Pekac AirFry postavite na tretji polozaj
reSetke. Pekac za pecivo postavite na
prvi polozaj reSetke.

Vsa dodatna oprema ima
majhne zareze na vrhu
desne in leve strani za
vecjo varnost. Zareze so
tudi varovala proti
prevracanju.

+ Visok rob okrog reSetke
je varovalo, ki preprecuje
zdrs posode.
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10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Prikazovalnik

A B A. Casovne funkcije
| B. Programska ura
) gum A u g
LA R0
Q ggoo ©
N |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
—_ MINUS Za nastavitev Casa.
Q) URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
—+ PLUS Za nastavitev Casa.

10.3 Casovne funkcije

Casovne funkcije

Aplikacija

@ URA Za nastavitev, spremembo ali preverja-
nje ure.

>l TRAJANJE Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Ja) ODSTEVALNA URA Za nastavitev odstevanja. Ta funkcija ne

vpliva na delovanje pecice. To funkcijo
lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je peci-
ca izklopljena.

10.4 Nastavitev TRAJANJA

1. Nastavite funkcijo in temperaturo

pecice.

2. Pritiskajte @ dokler ne zac¢ne
utripati =1

3. Pritisnite + ali =, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze |_)|

4. Ko Cas potece, utripa [~ in oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s
pritiskom poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in
gumb za nastavitev temperature v
polozaj za izklop.

10.5 Nastavljanje
ODSTEVALNE URE

1. Pritiskajte @ dokler ne za¢ne
utripati D

Pritisnite + ali =, da nastavite
potreben cas.
Odstevalna ura se samodejno zazene po
petih sekundah.



3. Ko nastavljen €as potece, se oglasi
zvocni signal. Zvocni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozaj za
izklop.

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

AN
®

Temperature in Casi peCenja
v razpredelnicah so le
smernice. Odvisni so od
recepta, kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.
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10.6 Preklic ¢asovnih funkcij

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne
utripati indikator zelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite —.

Casovna funkcija se po nekaj sekundah

izklopi.

11. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

Cas peéenja lahko podalj$ate za 10-15
minut, ¢e pecete na vec kot enem
polozaju resetk.

Torte in peciva, ki jih peCete na razli¢nih
viSinah, ne bodo enakomerno zapeceni.
Ce pride do neenakomernega
porjavenja, ni treba spreminjati
nastavitve temperature. Razlike se med
pecenjem izenacijo.

Pekaci v pecici se med pecenjem lahko

11.1 Peka ukrivijo. Ko se ponovno ohladijo, se
Za prvo peko uporabite nizjo zravnao.

temperaturo.

11.2 Nasveti za peko

Rezultati peke Mozen vzrok Resitev

Kola¢ spodaj ni dovolj
pecen.

Polozaj resetke ni pravi.

Kola¢ prestavite nizje.

Kola¢ se je sesedel in
je vlazen ali neenako-
merne sestave.

Temperatura pecice je
previsoka.

Naslednji¢ nastavite nekoliko
nizjo temperaturo pecice.

Temperatura pecice je
previsoka in ¢as pecenja
prekratek.

Naslednji¢ nastavite daljsi ¢as
pecenja in nizjo temperaturo.

Kolag je presuh.

Temperatura pecice je
prenizka.

Naslednji¢ nastavite visjo tem-
peraturo pecice.

Predolg ¢as pecenja.

Naslednji¢ nastavite krajSi ¢as
pecenja.

Kola¢ se ni enakomer-
no spekel.

Temperatura pecice je
previsoka in ¢as pecenja
prekratek.

Naslednji¢ nastavite daljsi Cas
pecenja in nizjo temperaturo.

Biskvitno testo ni enako-
merno porazdeljeno.

Naslednji¢ enakomerno poraz-
delite testo po pekacu.

Kola¢ ni pe€en v ¢asu,
kot je navedeno v re-
ceptu.

Temperatura pecice je
prenizka.

Naslednji¢ nastavite nekoliko vi-
§jo temperaturo pecice.
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11.3 Vrodi zrak

Peka na enem nivoju

Peka v modelih

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) reSetk
Sarkelj ali brio$ 150 - 160 50-70 2
PeSceni kola¢/angleski sadni kolac 140 - 160 50 - 90 1-2
Biskvit brez mascob 150 - 1601 25-40 3
Kola¢ iz krhkega testa 170 - 1801 10 - 25 2
Kola¢ iz umeSanega testa 150 - 170 20 - 25 2
Jabol¢na pita (2 modela @ 20 cm, 160 60 - 90 2-3
diagonalno zamaknjena)
1) Pegico predhodno segrejte.
Torte/pecivo/kruhki na pekacu
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Kola¢ z drobljencem 150 - 160 20-40 8
Sadni kola¢ (iz kvaSenega/ume$a- 150 35-55 3
nega testa)1)
Sadni kola¢ iz krhkega testa 160 - 170 40 - 80 3
1) Uporabite globok pekac.
Drobno pecivo
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Piskoti iz krhkega testa 150 - 160 10-20 3
Masleni piSkoti/pecivo iz krhkega 140 20-35 3
testa
PiSkoti iz umesSanega testa 150 - 160 15-20 3
Beljakovo pecivo, poljubcki 80 - 100 120 - 150 8
Makroni 100 - 120 30 - 50 &
Piskoti iz kvasenega testa 150 - 160 20-40 8
Pecivo iz listnatega testa 170 - 1801 20 - 30 3
Kruhki/Zemlje 1601) 10-35 3
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Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) etk
Drobno pecivo (20 kosov/pekac) 1501) 20-35 3
1) Pegico predhodno segrejte.
Razpredelnica za narastke in gratinirane jedi
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) etk
Francoske Strucke s stoplienim si- 150 . 1701) 15 -30 1
rom
Polnjena zelenjava 160 - 170 30- 60 1
1) Pegico predhodno segrejte.
Peka na ve¢ nivojih
Torte/pecivo/kruhki na pekacu
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) etk
Princeskini krofi/Eclair 160 - 1801 25-45 2/4
Drobljenec 150 - 160 30-45 2/4
1) Pegico predhodno segrejte.
Piskoti/small cakes/pecivo/rulade
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Piskoti iz krhkega testa 150 - 160 20-40 2/4
Masleni piSkoti/pecivo iz krhkega 140 25-45 2/4
testa
Piskoti iz umeSanega testa 160 - 170 25-40 2/4
Beljakovi piskoti, poljubcki 80 - 100 130 - 170 2/4
Makroni 100 - 120 40 - 80 2/4
Piskoti iz kvaSenega testa 160 - 170 30 - 60 2/4
Pecivo iz listnatega testa 170 - 1801 30 - 50 2/4
Kruhki/Zemlje 1801) 25- 40 2/4
Drobno pecivo (20 kosov/pekac)  1501) 20 - 40 2/4

1) petico predhodno segrejte.
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11.4 Peka z gretjem zgoraj in spodaj na enem nivoju &

Peka v modelih

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Sarkelj ali brio$ 160 - 180 50-70 2
Pes¢eni kola¢ / Sadni kolag 150 - 170 50 - 90 1-2
Biskvit brez mascob 170M) 25-40 3
Kola¢ iz krhkega testa 190 - 2101 10 - 25 2
Kola¢ iz umeSanega testa 170 - 190 20 -25 2
Jabol¢na pita (2 modela, @ 20 cm, 180 60 - 90 1-2
postavljena diagonalno)
Pikantna pita (npr. lotarinSka Spe- 180 - 220 35-60 1
hovka)
Skutna pogaca 160 - 180 60 - 90 1-2

1) Pegico predhodno ogrejte.

Torte / pecivo / kruhki na pekacu

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Pletenica / Pleten kola¢ 170 - 190 40 - 50 2

Bozi¢ni kolaé 160 - 1801 50-70 2

Kruh (rZzeni kruh): 1. 2301 1. 20 1-2

1. Prvi del peke. ’ 1) 2. 30-60

2. Drugi del peke. 2. 160-180

Princeskini krofi / Eclair 190 - 2101 20-35 3

Rulada 180 - 2001) 10 - 20 3

Kola¢ z drobljencem 160 - 180 20 - 40 3

Maslen kola¢ z mandlji / sladko pe- 190 - 2101 20 - 30 3

civo

Sadni kolac (iz kvaSenega / ume- 170 35-55 3

Sanega testa)z)

Sadni kola¢ iz krhkega testa 170 - 190 40 - 60 3

Pecivo iz kvaSenega testa z obcut- 160 - 1801 40 - 80 3

ljivimi nadevi (npr. skuto, smetano,
jajéno kremo)

Pizza (zelo oblozena) 190 - 2101 30-50 1-2
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Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Pizza (tanka) 220 - 2501) 15-25 1-2
Nevzhajan kruh 230 - 250 10-15 1
Pite (Svicarske) 210 - 230 35-50 1
1) pegico predhodno ogrejte.
2) Uporabite globok pekac.
Drobno pecivo
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Piskoti iz krhkega testa 170 - 190 10-20 3
Masleni piskoti / pecivo iz krhkega  1g01) 20-35 3
testa
Piskoti iz umeSanega testa 170 - 190 20-30 3
Beljakovo pecivo, poljubcki 80 - 100 120 - 150 3
Makroni 120 - 130 30-60 3
Piskoti iz kvasenega testa 170 - 190 20 -40 3
Drobno pecivo iz listnatega testa 190 - 2101 20 - 30 3
Kruhki/Zemlje 190 - 2101 10 - 55 3
Tortice (20 kosov/pekac) 1701) 20-30 3-4
1) Pegico predhodno ogrejte.
Razpredelnica za narastke in gratinirane jedi
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Narastek s testeninami 180 - 200 45 - 60 1
Lazanja 180 - 200 35-50 1
Gratinirana zelenjava 180 - 2001 15-30 1
Francoske Strucke s stoplienim si- 5q - 2201) 15-30 1
rom
Sladki narastki 180 - 200 40 - 60 1
Ribji narastek 180 - 200 40 - 60 1
Polnjena zelenjava 180 - 200 40 - 60 1

1) petico predhodno ogrejte.
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11.5 Program za pizzo

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk

Pizza (tanka)) 200 - 2302) 10-20 1-2
Pizza (zelo obloiena)” 180 - 200 20-35 1-2

Pite 170 - 200 35-55 1-2
Spinaéni narastek 160 - 180 45 - 60 1-2
Quiche Lorraine (pikantna pita) 170 - 190 45 - 55 1-2
Svicarska pita 170 - 200 35-55 1-2
Skutna pogaca 140 - 160 60 - 90 1-2
Jabolc¢ni kola¢, oblozen 150 - 170 50 - 60 1-2
Zelenjavna pita 160 - 180 50 - 60 1-2
Nevzhajan kruh 230 - 2502) 10-20 2-3
Kola¢ iz krhkega testa 160 - 1802) 45 - 55 2-3
Flammekuchen 230 - 2502) 12 - 20 2-3
Piroge (ruska razli€ica prepog- 180 - 2002) 15-25 2-3
njenke)

1) Uporabite globok pekac.
2) pegico predhodno ogrejte.

11.6 Vlazno pedenje ¥

Kruh in pica

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-

(°C) Setk

Zemlje 180 25-35 3
Zamrznjena pizza, 350 g 190 25-35 8

Kolaci v pekacu

Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-

(°C) etk

Rulada 180 20-30 8

Rjavcki (brownies) 180 30 - 40 3
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Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Soufflé 200 30-40 8
Testo za kola¢ 180 20 - 30 B
Viktorijin kola¢ 150 25-35 3
Ribe
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Ribe v vreckah, 300 g 180 25-35 3
Celariba, 200 g 180 25-35 8
Ribji fileti, 300 g 180 25-35 B
Meso
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Meso v vrecki, 250 g 200 25-35 3
Nabodala, 500 g 200 30-40 8
Majhni peceni kosi
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
Piskoti 180 25-35 8
Makroni 160 25-35 3
Mafini 180 25-35 3
Slani kreker;ji 170 20 -30 3
Piskoti iz krhkega testa 150 25-35 3
Tarti 170 15-25 8
Vegetarijansko
Jed Temperatura Cas (min.) Polozaj re-
(°C) Setk
MesSana zelenjava v vrecki, 400 180 25-35 3
g
Omleta 200 20-30 B
Zelenjava v pekacu, 700 g 180 25-35 3

11.7 Nasveti za pecenje

Pusto meso pecite pokrito (uporabite
lahko aluminijasto folijo).

Uporabite posodo, ki je odporna na

toploto.
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Velike kose mesa pecite neposredno v Meso in ribe pecite v vecjih kosih (s tezo
pekacu ali na reSetki nad pekacem. najmanj 1 kg).

V pekac nalijte nekaj vode, da se Kose mesa med pecenjem veckrat
mascobne kapljice ne prizgejo. prelijte z lastnim sokom.

Meso po 1/2 do 2/3 asa peke obrnite.

11.8 Pedenje z gretjem zgoraj in spodaj (=

Govedina
Jed Kolic¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) reSetk
DuSena govedina 1-1,5kg 200 - 230 105 - 150 1
Goveja pecCenka ali file: na cm debeline o34 _2501) 6-8 1
manj zapecen
Goveja pecenka ali file: na cm debeline 220 - 230 8-10 1
srednje zapecen
Goveja pecenka ali file: na cm debeline 200 - 220 10-12 1
dobro zapecen
1) Pegico predhodno ogrejte.
Svinjina
Jed Koligina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) reSetk
Plece, vrat, Sunka 1-1,5kg 210 - 220 90 -120 1
Kotlet, rebrca 1-1,5kg 180 - 190 60 - 90 1
Mesna struca 750 g - 1kg 170 - 190 50 - 60 1
Svinjska kra€a (pred- 750 g - 1 kg 200 - 220 90-120 1
hodno kuhana)
Teletina
Jed Koli¢ina Temperatura Cas (min.) Polozaj
(°C) reSetk
Pe&ena teletinal) 1kg 210 - 220 90 -120 1
Teledja kraca 1,5-2 kg 200 - 220 150 - 180 1
1) Uporabljajte zaprto posodo za pecenje mesa.
Jagnjetina
Jed Koligina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk
Jagnje-stegno, pe¢ena 1-1,5kg 210 - 220 90 - 120 1
jagnjetina

Jagnijecji hrbet 1-1,5kg 210 - 220 40 - 60 1
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Divjacina
Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk
Zajcji hrbet, zajcje do 1kg 220 -2401) 30-40 1
stegno
Srnin/jelenov hrbet 1,5-2 kg 210 - 220 35-40 1
Divjacinsko bedro 1,5-2kg 200 - 210 90 -120 1
1) petico predhodno ogrejte.
Perutnina
Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) resetk
Porcije perutnine 200-250gna 220-250 20-40 1
osebo
Pol pis¢anca 400-500gna 220 -250 35-50 1
osebo
PiS¢anec, pitanec 1-1,5kg 220 - 250 50-70 1
Raca 1,5 -2 kg 210 - 220 80 - 100 1
Gos 3,5-5kg 200 - 210 150 - 180 1
Puran 2,5-3,5kg 200 - 210 120 - 180 1
Puran 4-6kg 180 - 200 180 - 240 1
Riba
Jed Kolic¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk
Celariba 1-1,5kg 210 - 220 40-70 1
11.9 Pecenje z infra peCenjem
Govedina
Jed Kolic¢ina Temperatura Cas Polozaj
(°C) (min.) resetk
Goveja pecenka ali file: na cm debeline 199 - 2001) 5-6 1
manj zapecen
Goveja pecenka ali file: na cm debeline 180 - 190 6-8 1
srednje zapecen
Goveja pecenka ali file: na cm debeline 170 - 180 8-10 1

dobro zapecen

1) Pegico predhodno ogrejte.
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Svinjina

Jed Koli¢ina Temperatura Cas Polozaj
(°C) (min.) resetk

Plece, vrat, Sunka 1-1,5kg 160 - 180 90-120 1

Kotlet, rebrca 1-1,5kg 170 - 180 60 - 90 1

Mesna Struca 750 g - 1 kg 160 - 170 50 - 60 1

Svinjska kraca (predhod- 750 g - 1 kg 150 - 170 90-120 1

no kuhana)

Teletina

Jed Kolic¢ina Temperatura Cas Polozaj
(°C) (min.) reSetk

Telecja pecenka 1 kg 160 - 180 90 - 120 1

Telecja kraca 1,5-2kg 160 - 180 120-150 1

Jagnjetina

Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj

ra (°C) reSetk

Jagnje-stegno, pecena 1-1,5kg

150 - 170 100-120 1

jagnjetina

Jagnjecji hrbet 1-1,5kg 160 - 180 40 - 60 1

Perutnina

Jed Koligina Temperatu- Cas (min.) Polozaj

ra (°C) resetk

Porcije perutnine 200-250gna 200 - 220 30 - 50 1
osebo

Pol pis¢anca 400-500gna 190 -210 35-50 1
osebo

Pis¢anec, pitanec 1-1,5kg 190 - 210 50 -70 1

Raca 1,5-2kg 180 - 200 80-100 1

Gos 3,5-5kg 160 - 180 120-180 1

Puran 2,5-3,5kg 160 - 180 120-150 1

Puran 4 -6 kg 140 - 160 150-240 1

11.10 Zar na splosno

OPOZORILO!
Ko pecete na Zaru, imejte
vrata pecice vedno zaprta.

* Na zaru vedno pecite z najvisjo
temperaturno nastavitvijo.

Resetko vstavite na visino, kot je
priporo¢eno v razpredelnici za
pecenje na zaru.

Globok pekaé za zbiranje mascobe
vedno vstavite na prvi polozaj reSetk.
Pecite samo ravne kose mesa ali ribe.
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Podrocje za pecenje na zaru je na

sredini reSetke.

Jed Temperatura (°C) Cas (min.) Polozaj
1.stran 2. stran resetk

Burgeriji najv. 1) 9-15 8-13 4
Svinjski file najv. 10-12 6-10 4
Klobase najv. 10-12 6-8 4
Goveji zrezki, teledji zrezki najv. 7-10 6-8 4
Popegen kruh najv. ) 1-4 1-4 4-5
Popecen kruh z nadevom najv. 6-8 - 4

1) pegico predhodno ogrejte.

11.12 Susenje ¥

Na reSetke polozite papir za peko.

Za najboljSe rezultate: po polovici asa
izklopite napravo. Odprite vrata naprave

in pustite, da se ohladi. Po tem

dokoncajte postopek susenja.

Zelenjava
Polozaj resetk
Zaj ’
Fizol 60 - 70 6-8 8 2/4
Paprika 60 - 70 5-6 3 2/4
Jusna zelenjava 60 -70 5-6 3 2/4
Gobe 50 - 60 6-8 8 2/4
Zelisca 40 - 50 2-3 3 2/4
Sadje
Temperatura . Polozaj resetk
Jed (°C) Cas () 1.polo- 5 polozaj
zaj
Slive 60 - 70 8-10 3 2/4




64

www.electrolux.com

Temperatura

Polozaj resetk

Jed (°C) S 1. polo- 5 polozaj
zaj

Marelice 60 -70 8-10 B 2/4

Jabol¢ni krhlji 60 -70 6-8 B 2/4

Hruske 60 -70 6-9 8 2/4

11.13 AirFry

Pekovski izdelki

Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) resSetk

Rogljicki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 3

Peci\{o iz listnatega testa, za- pribl. 400 g 180 - 220 15-35 3

mrznjeno

Pecjvo iz listnatega testa, pribl. 300 g 180 - 220 15-35 3

sveze

Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 S

Krompirjevi izdelki

Jed Koli¢ina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) resSetk

Ocvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 3

Ocuvrti Krompir, debele rezine, pribl. 600 g 180 - 220 20-30 3

zamrznjen

Krompirjevi krhlji, zamrznjeni  pribl. 650 g 180 - 220 156 -25 3

Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 3

Sveza zelenjava

Jed Koligina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk

Rezine buck, svezel) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 3

1) dodajte eno €ajno Zzlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje

Ostalo

Jed Koligina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) reSetk

Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 3

Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 3
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Jed

Koligina Temperatu- Cas (min.) Polozaj
ra (°C) resetk

Obrocki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 5

PiS¢ancji medaljoni, zamrz-  pribl. 300 g 180 - 220 15-25 3

njeni

Ribje palCke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 5

12. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

12.1 Opombe glede CiS¢enja

< Sprednji del pecice ocistite z mehko krpo, toplo vodo in blagim Cisti-
lom.
Za CisCenje kovinskih povrsin uporabite Cistilno raztopino.
Cistilna Madeze odistite z blagim Gistilnim sredstvom.
sredstva
_¢_ Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mascoba ali drugi os-
= tanki lahko povzrodijo pozar.
Hrane ne shranjujte v pecici dlje kot 20 minut. Po vsaki uporabi notra-
Vsakodnev- njost posusite z mehko krpo.
na uporaba
& Vso opremo odistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Upora-
/i/ bite mehko krpo s toplo vodo in blago Cistilno sredstvo. Pripomockov
W ne pomivajte v pomivalnem stroju (razen pladnja AirFry).
Pripomockov s premazom proti prijemanju in pekaca AirFry ne Cistite
Pripomo¢€ki z abrazivnimi Gistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

12.2 Ciséenje pladnja AirFry 12.3 Pedice iz nerjavnega jekla

1. Pladenj AirFry polozite na peka. ali aluminija

2. Nalijte vro€o vodo s pomivalnim Vrata pecice Gistite le z vlazno krpo ali
sredstvom in pustite, da se namaka. gobico. Posusite z mehko krpo.

3. Pladenj AirFry ocCistite z gobico ali o L o
uporabite §&etko, da odstranite Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin
ostanke. ali abrazivnih sredstev, ki bi lahko

Mozno je tudi &id¢enje v pomivalnem poskodovala povrsino pecice. Na enak

stroju. nacin ocistite upravljalno plos¢o na

pedici.
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12.4 Odstranjevanje nosilcev
reSetk

Za CisCenje pecice odstranite nosilce
reSetk.

1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

1. Vrata povsem odprite.

2. Premikajte drsnik, dokler ne zasliSite
klika.

3. Vrata zapirajte, dokler se drsnik ne
zaskodi.

4. Odstranite vrata.
Ce zelite vrata odstraniti, jih najprej
povlecite navzven na eni strani in
nato $e na drugi.

Ko so vrata ociS¢ena, jih znova

namestite v obratnem zaporedju. Ob

vstavitvi vrat morate zasliSati klik. Ce je

treba, jih mocno potisnite.

()

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite
stranskih sten in ga odstranite.

12.6 Odstranjevanje in CiS¢enje
stekel na vratih

Nosilce redetk namestite v obratnem @ Steklo na vratih vasega
zaporediju. izdelka je lahko druge vrste
in oblike kot v primerih na
POZOR! slikah. Tudi tevilo steklenih
Poskrbite, da bo daljsi plog se lahko razlikuje.
pritrdilni element spredaj.
Konca pritrdilnih elementov 1. Primite okvir vrat B na zgornjem robu
morata gledati proti vrat na obeh straneh in pritisnite
zadnjemu delu. Zaradi navznoter, da sprostite zaponko.

napacne namestitve se
lahko poskoduje emajl.

12.5 Odstranjevanje vrat pecice

Ciséenje bo lazje, &e boste vrata sneli.

2. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

3. Steklene plosce primite na zgornjem
delu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila.



4. Ocistite steklene plosce.
Plo$¢e namestite tako, da opravite iste
korake v obratnem zaporedju.

12.7 Zamenjava Zarnice

AN

OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega
udara.

Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite pecico. Pocakajte, da se
pecica ohladi.

2. Pecico izkljucite iz napajanja.

3. Na dno pecice polozite krpo.

Lu¢ na zadniji steni

Steklen pokrov Zarnice se
nahaja na zadnji steni
pecice.

1. Steklen pokrov zarnice obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca in ga
snemite.

2. Ocistite steklen pokrov.

3. Zarnico v pecici zamenjajte z
ustrezno zarnico, odporno proti visoki
temperaturi 300 °C.

Uporabite enako vrsto Zarnice.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o
varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...
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4. Namestite steklen pokrov.

12.8 Odstranjevanje predala

OPOZORILO!

Med uporabo pecice se
lahko v predalu nakopici
toplota. V njem ne hranite
vnetljivih predmetov (npr.
pripomockov za ¢iscenje,
plasti¢nih vreck, rokavic,
papirja, razprsila za ¢is€enje
itd.).

Predal pod pecico lahko odstranite za
ciscenje.

1. Predal vlecite, dokler se ne ustavi.

2. Predal dvignite pod rahlim kotom in
odstranite s podpornih vodil predala.
Vstavljanje predala:

1. Ce Zelite predal vstaviti, ga poloZite
na podporna vodila. Poskrbite, da se
kljukice pravilno ujamejo v vodila.

2. Predal spuscajte, dokler ni v
vodoravnem polozaju, in ga potisnite
noter.

Tezava Mozen vzrok

Resitev

Naprave ne morete vklopi-

nepravilno.

Naprava ni priklju¢ena na
ti. napajanje ali je priklju¢ena

Preverite, ali je naprava
pravilno prikljuéena na na-
pajanje.
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Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Naprave ne morete vklopi-
ti.

Pregorela je varovalka.

Preverite, ali je varovalka
vzrok za motnjo. Ce varo-
valka veckrat zapored pre-
gori, se obrnite na elektri-
Carja.

Indikator akumulirane to-
plote ne zasveti.

Kuhalisce ni vroce, ker je
bilo vkloplijeno samo kratek
cas.

Ce je bilo kuhali§ée vklop-
lieno dovolj dolgo, da bi
moralo biti vroce, se obrni-
te na pooblasceni servisni
center.

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Pecica se ne segreje.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Pecica se ne segreje.

Potrebne nastavitve niso
nastavljene.

PrepriCajte se, da so na-
stavitve pravilne.

Luc¢ ne sveti.

Luc je okvarjena.

Zamenjajte zarnico.

Na prikazovalniku se prika-
Ze »12.00«.

Prislo je do izpada elektric-
nega toka.

Ponastavite uro.

Na Zzivilih in v notranjosti
pecice se nabirata para in
kondenz.

Hrano ste predolgo pustili
v pecici.

Po zakljucku peke jedi ne
puscajte v pecici dlje kot
15 - 20 minut.

13.2 Servisni podatki

Ce resitve teZave ne morete najti sami,
se obrnite na prodajalca alipooblas¢en

servisni center.

navedbe. Plos¢ica za tehni¢ne navedbe
se nahaja na sprednjem okviru

pecice.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plos€ici za tehni¢ne

notranjosti pecice. PloS¢ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti

Priporo¢amo, da podatke zapiSete sem:

Ime modela (MOD.)

Stevilka izdelka (PNC)

Serijska stevilka (S.N.)

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
14.1 Podatki o izdelku za kuhalno plos¢o skladno z EU 66/2014

LKR64021AX
LKR64021AW

Identifikacija modela

Vrsta kuhalne plosce Kuhalna ploS¢a znotraj samostojecega Stedilnika
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Stevilo kuhaligé 4

Tehnologija segrevanja

Sevalno grelo

Premer kroznih kuhali§¢ (J) Levo spredaj 21,0 cm
Levo zadaj 14,5 cm
Desno spredaj 14,5 cm
Desno zadaj 18,0 cm
Poraba energije na kuhalis- Levo spredaj 182,3 Wh/kg
¢e (EC electric cooking) Levo zadaj 181,8 Wh/kg
Desno spredaj 181,8 Wh/kg
Desno zadaj 182,1 Wh/kg
Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 182,0 Wh/kg

EN 60350-2 - Gospodinjski elektricni

kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne plos¢e —

Metode za merjenje funkcionalnosti.

14.2 Kuhalna plosc¢a -
VarCevanje z energijo
Med vsakodnevnim kuhanjem lahko

varCujete z energijo, Ce upostevate
spodnje namige.

» Pri segrevanju vode uporabite samo
potrebno koli¢ino.

Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovko.

Pred vklopom kuhali§¢a nanj
postavite posodo.

Dno posode mora imeti enak premer
kot kuhalisce.

Manj$e posode postavite na manjsa
kuhalis¢a.

Posodo postavite neposredno na
sredino kuhali$¢a.

Uporabite akumulirano toploto, da
ohranite hrano toplo ali da jo stopite.

14.3 Informacije o izdelku za pecice in informacijski list o izdelku*®

Ime dobavitelja Electrolux

e LKR64021AX
Identifikacija modela LKR64021AW
Indeks energijske ucinkovitosti 95.3
Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi ter obi- 0.95 kWh/cikel

¢ajnem nacinu

Poraba energije pri standardni obremenitvi in na-

¢inu z ventilatorjem

0.82 kWh/cikel

Stevilo prostorov za peko

1

Toplotni vir

Elektrika

Prostornina

731

Vrsta pecice

Pecica v samostojec¢em Stedilni-
ku

Teza

LKR64021AX  46.6 kg
LKR64021AW  46.6 kg
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* Za Evropsko unijo glede na predpisa EU 65/2014 in 66/2014.
Za Belorusijo glede na STB 2478-2017, dodatek G; STB 2477-2017, prilogi A in B.

Za Ukrajino glede na 568/32020.

Razred energijske ucinkovitosti ne velja za Rusijo.

EN 60350-1 - Gospodinjski aparati za kuhanje z elektriko - 1. del: Stedilniki, pecice,
parne pecice in zari - Postopki za merjenje ucinkovitosti delovanja.

14.4 Pecica — varéevanje z

energijo

Pecica ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z

energijo med vsakodnevnim

pecCenjem.

Poskrbite, da bodo vrata med
delovanjem pecice zaprta. Vrat pecice
med pecenjem ne odpirajte prepogosto.
Poskrbite, da bo tesnilo vrat Cisto, in
preverite, da je dobro namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, pecice ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj
bodo ¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije
pecenja z ventilatorjem, da prihranite
energijo.

15. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje

simbol C) Embalazo odlozite v ustrezne
zabojnike za reciklazo. Pomagajte
za&cititi okolje in zdravje ljudi ter
reciklirati odpadke elektri¢nih in
elektronskih naprav. Naprav, oznacenih

Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do
10 minut pred potekom ¢asa pecenja
znizajte temperaturo pecice na najnizjo
stopnjo. Akumulirana toplota v pedici
pece naprej.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale
jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo
mozno nastavitev temperature.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

s simbolom :E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralis¢e za recikliranje ali se
obrnite na obginski urad.
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